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Mittagsmenu

Kurbis?
Schaumsuppe vom Butternuss- und Muskatkdrbis
mit Essigquitte, Spitzpaprika & knusprigen Kurbiskern Sauerteig

Zander
In Brauner Butter pochierter Zander mit Anis-Pastinaken,
Schwarzkohl, Polenta Krusteln & Nussbutter Molke

Kastanien Schwein
Geschmorte Backerl vom Kastanien gefutterten Schwein
mit Mais-Waffel, Buchenpilzen & Senfkdrner Sauce

Bircher Musli
Griechischer Jogurt mit eingelegtem ,Roter Mond” Apfel,
Trauben, gebackenem Getreide & Bircher Masli Rahmeis

3 Gange (Suppe | Hauptgang | Dessert) 59-€
4 Gange /9-€

Weinbegleitung | Alkoholfreie Getrankebegleitung fur 3 Gange 35124-€
Weinbegleitung | Alkoholfreie Getrankebegleitung fur 4 Gange 45130-€

Bel Lebensmittelunvertraglichkeiten oder Allergien
Informieren Sie bitte vorab unser Serviceteam
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\Vorspeisen

,Tradition wertschatzen, durch Innovation uberraschen”
Das ist der Leitsatz und unser aller Bestreben. Wir stehen fur eine unverwechselbare
und moderne Bayerwaldkliche am Puls der Zeit. Alle verwendeten Lebensmittel und Produkte
sind von hochster Qualitat und grofiteils von Produzenten aus unserer Region.
Wir wunschen Ihnen eine genussreiche Zeit bei uns im JOHANNS.

Kleiner Salat
Bunte Blattsalate mit Karotten,
Sellerie, Kirschtomaten, Sprossen & Hirsepopcorn
I'1.-

Ripperl
Sanft gegarte Kalbs Short Rib mit Gemuse Bulgur,
Leinsamen Knusper & gegriliter Auberginencreme
26,

Salat
Herbstlich bunte Blattsalate mit marinierten Roten Ruben,
Kerndl-Bohnen, Ribisl & Malzbrot
18-

Tatar
Beef Tatar vom Bayerwald OX mit eingelegten Spagetti- Karbis,
Sonnenblumenkern-Humus, luftigen Kefir & Berberitzen
klein (60gr) 18,- 1 grofs (100gr) 24.-

Kurbis?
Schaumsuppe vom Butternuss- und Muskatkarbis
mit Essigquitte, Spitzpaprika & knusprigen Kurbiskern Sauerteig
13-

Hochzeitssuppe
Altbayrische Rindssuppe mit Steinpilznudel,
Fleischstrudel, Wurzelgemuse & GriefSnockerl
13-

Pasta
Taglich wechselndes Nudelgericht
VSP 18- 1 HG 24-
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Hauptspeisen

Leibspeise
Gefullte Keule vom Landhend!
mit Rahmschwammerl, grunen Bohnen & Brokkoli Gratin
inklusive Blattsalat und Espresso
34.-

Vegi
Kurbis Ricottaravioloni mit Kerndl-Miso, Essig-Pfirsich,
Truffel Pecorino & Mandel Cantuchini
VS 28,-1HG 34.-

Zander
Sanft gegarter Zander aus Breitenberg mit Anis- Pastinaken,
Schwarzkonhl, Polenta Krusteln & Nussbutter Molke
39-

Stor
In Brauner Butter gegarter Stor mit Lauchherzen,
gedampfter Getreideschnitte,
Kerbelwurzeln & Buddhas Hand Zitrone
49.-

Johanns-Schnitzel
Gebackenes Schnitzel vom Strohschwein in der Karbiskernpanade
mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren
28,-

Kastanien Schwein
Geschmorte Backerl vom Kastanien gefatterten Schwein
mit Mais- Waffel, Buchenpilzen & Senfkorner Sauce
39,-

-JOHANNS Steak-

Filetsteak vom ,Bodensee” \¥asserbuffel
59 -

Wagyu Flanksteak F1 vom ,DOX Hof” Teisnach
59-

Serviert mit Grillzwiebel, Pimientos de Padron,
gebackene Truffel- Bergkase Rosti, JOHANNS Cesars Salat & BBO- Jus
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DESSERT

Exotik

Kokosnuss Panna Cotta mit marinierter Ananas,
Passionsfrucht Marmelade, Mango Lassi Softeis & Baiser19,-

NV Adriano White Reserva | Rarmos Finto  5¢/- 9.50-

Bircher Musli

Griechischer Jogurt mit eingelegten Roter Mond Apfel,
Trauben, gebackenem Getreide & Bircher Musli Rahmeis- 19,-

2024 Riesling Kabinett ,Eichelberger Gotzen” | Weingut Ravensburg | Baden 8,50 -

,HeilRe Schokolade”

Gebackener Schokoladenkuchen mit eingekochten

Pflaumen, Fichtenspitzen-Eistee & Pflaumenkerndl-kis — 19.-
(Zubereitungszeit 20 Minuten)

2023 Riesling ,Pettenthal” Auslese | Kuhling Gillot | Rheinhessen 0,1 - 14,-

Waldheidelbeere

Mandelschokolade mit Waldheidelbeeren vom Dreisessel,
Quitten, ,Wiener*-Balsamessig & Karamell-Eichenholzeis- 19,-

Ramos Pinto 10Years Tawny Port 5cl - 10,50,-
oder
2000 Ramos Pinto Vintage Port 5cl - 26,-

,Coco Bello”
-Kleiner suiser Abschiluss-

Geeiste Kokospraline
Macaron ,Raffaelo”
Bounty Kuchen
Kokosknusper
12-
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