
H U Î T R E S  D E  P A I M P O L

LES 6  

LES 9  

LES 12 

P L A N C H E

2 5 €

DE CHARCUTERIES
P L A N C H E  D E  F R O M A G E S

2 5 €

1 7 €

2 4 €

3 2 €

DE LA MAISON BORDIER

À PARTAGER

ENTRÉE, PLAT, DESSERT 39€
ENTRÉE, PLAT ou PLAT, DESSERT 35€

OEUF PARFAIT ,  ESPUMA POMME DE TERRE,  LARDONS ET NOISETTES

VELOUTÉ DE CHAMPIGNONS

PALAI  CROUSTILLANT DE MERLU,  SAUCE TARTARE,  SALADE

Entrées

CABILLAUD,  CHOUX FLEUR EN BRIOCHE,  SAUCE CRESSON

FILET DE POULET ,  POMMES DAUPHINES,  SAUCE FOREST IÈRE

COURGE RÔTIE ,  CITRON CONFIT ,  GORGONZOLA,  VELOUTÉ POTIRON

Plats

I LE  FLOTTANTE F IGUES ET NOISETTES,  CRÈME ANGLAISE NOISETTE,  CONFIT  DE F IGUE,  SORBET F IGUE

MILLES FEUILLES POMMES ET SARRASIN,  CRÈME VANILLE ,  PRESSÉ DE POMMES,  CARAMEL,  GLACE SARRASIN

VERRINE FAÇON “SNIKERS” ,  GANACHE MONTÉE VANILLE ,  CARAMEL SOUPLE ET CRÈME GLACÉE CACAHUÈTE

Desserts

LE
DÉJEUNER

NUGGETS ou POISSON DU JOUR
Garnitures: frites ou pâtes

2 BOULES DE GLACE
ou MI-CUIT AU CHOCOLAT avec boule de glace vanille

PLAT & DESSERT 18€ MENU ENFANT

 La  l i s te  des  produi ts  contenant  des  a l le rgènes est  d isponib le  sur  s imple demande Pr ix  Nets  TTC –  serv ice compr is
Viande d ’or ig ine UE 
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