
297 Rue de la Lombarde
73440 Les Belleville
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Carte d'hiver 2025 / 2026 OUVERT DE NOVEMBRE À AVRIL   I   VAL THORENS Restaurant

ANTIPASTI
À PARTAGER

PIZZAS
NAPOLITAINES

VIANDES GRILLÉES
& POISSONS

PASTAS &
RISOTTOS
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ANTIPASTI & ENTRÉES Starters
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Gorgonzola crémeux, miel et noisettes,
toasts de pain sarde
Creamy Gorgonzola, honey and hazelnuts, flatbread toasts

Huîtres                           
Huîtres n°4 de la Cabane
du Mimbeau (Cap Ferret), citron
No. 4 oysters from La Cabane du
Mimbeau (Cap Ferret), lemon

x6     19€
x9    28€

x12    37€

SALADES & SOUPE Salads & soups

Insalata Verde                                             24€
Taboulé vert, mesclun, pousses d'épinard,
avocat, kiwi, pomme verte, vinaigrette au kiwi
Green tabbouleh, mesclun, baby spinach,
avocado, kiwi, green apple, kiwi dressing

PASTA

Calamarata al Tartufo                        
Crème de truffe, copeaux de truffe, jambon truffé
Truffle cream, truffle shavings, truffled ham

Calamarata all'Arrabbiata                  
Sauce tomate épicée, Stracciatella fumée
Spicy tomato sauce, smoked Stracciatella

Romaine                                                        26€
Coeur de romaine, aiguillettes de poulet pané,
croûtons de focaccia, brisures de Parmesan,
pickles d'oignons, tomates confites, filets d'anchois,
sauce romaine
Romaine heart, breaded chicken strips, focaccia croutons, 
Parmesan shards, pickled onions, sun-dried tomatoes,
anchovy fillets, Caesar-style dressing

Velouté de carottes au cumin
Creamy carrot & cumin soup

Supplément Burrata Extra burrata                          +6€

Risotto Gorgonzola e pepe               
Risotto crémeux au poivre et au Gorgonzola
Creamy risotto with pepper and Gorgonzola

Gorgonzola à la cuillère 15€

Artichaut                                                   
Artichaut rôti, crème de yaourt grec aux épices,
amandes torréfiées salées, gremolata
Roasted artichoke, Greek yoghurt cream with spices,
salted toasted almonds, gremolata

      19€

Chipirons alla Puttanesca
Sauce tomate, ail, piment, câpres, olives, anchois
Fried calamari with tomato sauce, garlic, pimento,
capers, olives, anchovies

        25€

Houmous                                            
Houmous au maïs, toasts de focaccia
Hummus with corn, focaccia toasts

        19€

Burrata                                     
Burrata 250 grammes, tagliatelles de courgettes
citronnées, menthe, fraises
250g burrata, lemon-dressed courgette tagliatelles,
mint, strawberries

         25€Bellota                                         
Jambon ibérique Bellota, 100% Pata Negra
Iberian Bellota Ham, 100% Pata Negra

          27€

       36€

       26€

        26€

Tiradito de daurade
Daurade crue émincée, pomme, passion,
orange, coriandre
Thinly sliced raw sea bream, apple, passion fruit,
orange, coriander

      21€

    19€

Focaccia truffée                              
Focaccia crème de truffe, huile de truffe
& copeaux de truffe, servie comme une pizza
Pizza-foccacia, topped with truffle cream,
truffle oil & truffle shavings

        24€

Focaccia au romarin                                            
Focaccia romarin, huile d'olive et Parmesan,
servie comme une pizza
Pizza-focaccia topped with rosemary,
olive oil and Parmesan

18€
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Huîtres                           

POISSONS Fishes

Thon                                                   
Tartare de thon, gingembre, mangue,
jeunes pousses de coriandre, guacamole & frites

VIANDES Meats

Carpaccio                                   
Faux-filet fumé et séché, pesto, brisures de 
Parmesan & pommes de terre grenaille
Smoked and dried rib-eye steak, pesto, Parmesan 
shards, served with roasted baby potatoes

Côte de veau Milanaise           
Côte de veau Milanaise, gremolata
& calamarata à la tomate
Veal chop Milanese, gremolata,
served with tomato calamarata

ACCOMPAGNEMENTS Sides

Frites                                             French fries

Calamarata à la tomate    
Calamarata with tomato sauce

Choux-fleurs rôtis             Coeur de romaine                   Heart of romaine lettuce

Épaule d'agneau à partager            
Épaule d'agneau, jus d'agneau réduit,
& pommes de terre grenaille
Lamb shoulder, reduced lamb jus
served with roasted baby potatoes

PIZZAS

Sauce tomate, Mozzarella Fior di latte, basilic, origan
Tomato sauce, Fior di latte Mozzarella, basil, oregano

Diavola                      
Sauce tomate, Mozzarella Fior di latte, spianata, 
Stracciatella, pickles de piment
Tomato sauce, Fior di latte Mozzarella, spianata,
Stracciatella, pickled chili 

Ortolana                                           
Sauce tomate, aubergine, courgette,artichaut, origan
Tomato sauce, aubergine, courgette, artichoke, oregano

Fahrenheit Seven                
Crème truffée, Mozzarella Fior di latte,
jambon truffé, Burrata, tomates confites,
copeaux de truffe, basilic
Truffle cream, Fior di latte Mozzarella,
truffled ham, Burrata, sun-dried tomatoes,
truffle shavings, basil

Formaggi                                
Crème de Ricotta, Mozzarella Fior di latte, 
Parmesan, Gorgonzola, Taleggio, Fontina
Ricotta cream, Fior di latte Mozzarella,
Parmesan, Gorgonzola, Taleggio, Fontina

Bombolone Burger                      
Bun pizza, steak haché 180 g, Stracciatella,
mélange de jeunes pousses, oignons confits,
mayonnaise au pesto rouge
Pizza bun, 180g beef patty, Stracciatella,mixed young
leaves, pickled onions, red pesto mayonnaise

Dorade                                         
Filet de dorade, bisque de poisson au fenouil,
bouquet d'herbes fraîches & choux-fleurs rôtis
Sea bream fillet, fennel fish bisque,
bouquet of fresh herbs,
served with roasted cauliflowers

Buffala                                                            21€

          26€

          23€

          26€

             36€

           33€            31€

            29€

           92€

            30€

         39€

    8€

    8€

    6€     8€

Purée de patates douces Mashed sweet potatoes

Supplément truffe  Extra truffle cream                    +4€

    8€

Pommes de terre grenaille     8€

Bar à partager            
Bar entier, sauce vierge & pommes de terre grenaille
Whole sea bass, sauce vierge,
served with roasted baby potatoes

           62€

Crazy Chili Cheese
Pizza cheesy crust, sauce chorizo, cheddar pimenté
Mozzarella crust, chorizo sauce, spiced cheddar

          26€

Tuna tartare, ginger, mango, coriander shoots,
guacamole, served with French fries

Bavette au poids,
sauce poivre ou Gorgonzola
& pommes de terre grenaille
Flank steak by weight
pepper or Gorgonzola sauce
served with roasted baby potatoes

250g     42€
500g     84€
750g    126€

1kg    168€

Bavette Black Angus

Parma                       
Sauce tomate, Mozzarella Fior di latte, mesclun,
jambon cru, Parmesan, vinaigre balsamique
Tomato sauce, Fior di latte Mozzarella, mixed leaves,
cured ham, Parmesan, balsamic vinegar

           28€

Roasted cauliflowers

Roasted new potatoes                 
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DESSERTS Desserts

Le Citron                                      
Crème citron, confit citron-vanille, meringue italienne
Sweet pastry, lemon cream, lemon-vanilla confit,
Italian meringue

La Noisette                        
Biscuit chocolat-noisette, ganache au chocolat dulcey,
praliné noisette, éclats de noisettes
Hazelnut chocolate sponge, Dulcey chocolate ganache,
hazelnut praline, crushed hazelnuts

Pavlova                              
Coque meringuée, confit de fruits rouges,
chantilly au citron vert, fruits rouges frais
Meringue shell, red berry confit, lime Chantilly,
fresh red berries

Fruttini, fruits givrés artisanaux     
Couture ice cream made from frosted fruits

Pâte feuilletée, crème diplomate à la vanille,
confit de fruits exotiques
Puff pastry, vanilla diplomat cream, exotic fruits confit

Fruttini en solo                                14€ / fruit
1 fruit au choix : Citron, Orange, Fruit de la passion
Choice of fruits : Lemon, Orange, Passion fruit

Fruttini à partager                          39€ / fruit
Ananas Victoria
Victoria Pineapple

MENU ENFANTS Kids menu

Petit suprême de volaille & frites           
Glace Ben & Jerry's
Mini chicken supreme, served with French fries
Ben & Jerry's ice cream

Calamarata al Pomodoro              
Glace Ben & Jerry's
Calamarata with tomato sauce
Ben & Jerry's ice cream

Margherita taille enfants                       
Glace Ben & Jerry's
Kids size Margherita, Ben & Jerry's ice cream

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
ALCOHOL ABUSE IS DANGEROUS FOR YOUR HEALTH. CONSUME IN MODERATION

Découvrez les cuvées RICH et Carte Jaune, accompagnées de nos suggestions

Six huîtres de la Cabane du Mimbeau (Cap Ferret) .......... 19€
Calamarata al Tartufo .......... 36€

Pavlova aux fruits rouges .......... 14€

Flûte de Carte Jaune ........... 20€
Flûte de Cuvée RICH ........... 22€

Millefeuille à partager                 

Why Fahrenheit Seven? Fahrenheit 7°, or –13.89 degrees Celsius, is the temperature 
at which the stellar dendrite — the perfect snowflake — is formed.

Pourquoi Fahrenheit Seven ? Fahrenheit 7°, ou -13,89 degrés Celsius, est la 
température à laquelle se forme le Stellar Dendrite, le flocon parfait.
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       14€

       14€

       14€

           26€

       18€

       18€

       18€

Filet de daurade & purée
de pommes de terre
Glace Ben & Jerry's
Sea bream fillet, served with mashed potatoes
Ben & Jerry's ice cream

       18€


