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GUESS WHO'S BAK?

Liebe Gaste,
viele von lhnen kennen uns noch aus Burgdorf. Umso schdner ist es, wieder hier zu sein und Sie im
Glashaus begriiBen zu diirfen. Mit unserer Riickkehr méchten wir an das ankniipfen,
\ was uns schon immer wichtig war: gutes Essen, eine angenehme Atmosphére
) und Gastgeber zu sein, bei denen man sich willkommen fiihlt.

Unsere Leidenschaft gilt der Gastronomie — und allem, was einen gelungenen Besuch ausmacht.
Wir méchten Sie mit leckeren Speisen verwohnen, lhnen mit guten Drinks den Abend
versifBen und dafiir sorgen, dass Sie sich vom ersten Moment an wohlfiihlen.

Dabei legen wir Wert auf Qualitét, aufmerksamen Service und ein Team, das jeden
Tag sein Bestes gibt.

Ob Sie zum Essen, auf einen Drink oder zu einem besonderen Anlass bei uns sind: Wir mdchten,
dass aus lhrem Besuch eine schéne gemeinsame Zeit wird. Es bedeutet uns viel,
wieder fiir Sie da zu sein und vertraute Gaste ebenso wie neue Gesichter
im Glashaus willkommen zu heif3en. Schén, dass Sie da sind.
Wir wiinschen lhnen einen genussvollen Aufenthalt!

lhre Veranstaltung im Glashaus

Ob Geburtstag, Familienfeier oder Firmenevent — wir bieten den passenden
Rahmen fiir besondere Anldsse. Gemeinsam mit lhnen planen wir lhre Veranstaltung
und kiimmern uns um gutes Essen, leckere Drinks und aufmerksamen Service.
So kdnnen Sie die Zeit mit lhren Géasten genief3en und lhren Anlass bei uns unvergesslich machen.
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Jetzt anfragen! ’

Wir freuen uns darauf,

lhre Veranstaltung gemeinsam

zu etwas Besonderem zu machen.




VORSPEISEN

Carpaccio Classic

Hauchdiinnes Rinder-Carpaccio - Balsamico - Olivendl - Pinienkerne - Parmesan

Pizzabrot & Burrata O

Frisches Pizzabrot - Burrata - geschmorte Kirschtomaten - Balsamico - Olivenal -
Basilikum - Pinienkerne

Bruschetta Avocado #

Avocado-Creme * Tomatenwiirfel - rote Zwiebel - Balsamico * Parmesan

Bruschetta Ziegenkése @

Feigen-Frischkése-Creme - Ziegenkdase - Weintrauben - Walnisse - Honig

Erde & Wasser
SiBBkartoffelsuppe - Garnelen - Chili

Ziegenkdse Traube @

Flambierter Ziegenkdse - Weintrauben - Walnisse

VITALE SALATE

Immer Griin Salat @ O

Blattsalate - mediterranes Gemiise - Rosmarinkartoffeln - Kirschtomaten - Halloumi -

Rucola - Caesar's Dressing

Caesar's Salat

Romanasalat - Caesar's Dressing - Croutons - Héhnchenbrustfilet - Kirschtomaten -
Parmesan

Glashaus Beef Salat

Romanasalat - Rinderspitzen - Kirschtomaten - Kresse -
Limetten-Holunderbliiten-Dressing

Leine Salat

Blattsalat - Lachsfilet - Avocado - Tomate - Rucola * Paprika - Rote Bete -
Limetten-Holunderbliiten-Dressing

Ziegenkdase-Walnusssalat @

Blattsalat - Ziegenkése - Kirschtomaten - Weintrauben - Honig - Walnisse - Rucola -

French Dressing

... alle unsere Salate werden mit Brot serviert.
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TAPAS & FRIENDS

Schafskdse Tomate @

Hirtenkése aus dem Ofen - Chili-Knoblauch-Ol - halbgeirocknete Tomaten -
Frihlingszwiebel

Halloumi Sticks #

2 Halloumi-Spiefie - Zucchini - Kirschtomaten - Honig

Kartoffelgratin @

Cremiges Kartoffelgratin - frische Kréuter

Pimientos de Padrén »#

Kleine griine Paprikaschoten in Kréutersl - Meersalz

Knoblauch Garnelen 14,90
Garnelen - Knoblauchél - Frihlingszwiebel - Chili

Glickspilz »# 9,90
Frische Champignons - Kréuterd| - Frithlingslauch - leicht pikant - ein Dip nach Wahl

Datteln im Speckmantel 10,90
Medjool-Datteln - Baconstreifen - Honig

Cauli Wings wg Gl 10,90
Vegane Blumenkaohl-Wings - Knusperpanade - BBQ-Marinade - ein Dip nach Wah|

Mac'n'Cheese Bites # — 11,90
Mac'n'Cheese-Ballchen - Knusperpanade - Soulfood - ein Dip nach Wahl| 5

Kartoffelchen »e 8,90
Frisch gebackene Kartéffelchen - ein Dip nach Wahl

Brot & Aioli # 10,90
Brot - Aioli - Oliven

Platte zum Teilen (fiir zwei Personen) 30,00
Wahlen Sie drei verschiedene Vorspeisen und teilen Sie diese mit lhren e NI

(ausgenommen Knoblauch Garnelen)

Platte zum Teilen (fir vier Personen) 60,00

Wahlen Sie sechs verschiedene Vorspeisen und teilen Sie diese mit lhren
(ausgenommen Knoblauch Garnelen)

v

DIPS - 1,00

5

Salsa - Barbecue : Honey Mustard - Mango * Sweet Chili - Aioli - Ketchup * Mayo + Sour
Cream * Homemade Special Sauce

EXTRAKLASSE DIPS - 1,50

Triffelmayo - Chili-Cheese - Guacamole

C? Empfehlung des Hauses ﬂ vegetarisch WA vegan




WRAPS

All unsere Wraps werden mit einem Beilagensalat serviert.

Lieblings Wrap ¢

Hahnchenbrustfilet - gegrilltes Gemise - Sour Cream -
mit Tomatensauce & Mozzarella tberbacken

Crispy Chicken Wrap

Knusprig paniertes Hahnchenbrustfilet - Kirschtomaten - Mais - Honey Mustard -
Blattsalate - Caesar's Dressing - Sour Cream - R&stzwiebel - Rucola

Veggie Wrap # 16,90
Mediterranes Gemiise - Halloumi + Sour Cream - Kirschtomaten - Blattsalate -
Caesar's Dressing - Rucola

OPTIONEN
Uberbacken +2,00 Pommes statt Salat +2,00

DIPS - 1,00

Salsa - Barbecue - Honey Mustard - Mango * Sweet Chili - Aioli - Ketchup * Mayo + Sour
Cream * Homemade Special Sauce
EXTRAKLASSE DIPS - 1,50
Triffelmayo - Chili-Cheese - Guacamole

Nachos @ 5,90
Inkl. einem Dip nach Wah|
Nachos iberbacken @ 6,90
Inkl. einem Dip nach Wahl
Nachos Chili Cheese # 7,90

Mit Jalapefios

O Empfehlung des Hauses ﬂ vegetarisch 7 vegan




ERDAPFEL MANUFAKTUR

Ofenkartoffel # 10,90

Ofenkartoffel - hausgemachter Saverrahm - Beilagensalat

Kartoffelschnee # 12,50

Luftiger Kartoffelschnee mit Schmand-Lauch-Creme - Réstzwiebeln - Lauchzwiebeln -
Mandeln - Kresse

Triffel-Kartoffelschnee # © 15,90
Luftiger Kartoffelschnee mit Triiffelcreme - Pinienkerne - Parmesan

EXTRAS
Gebr. Champignons 5,50 mediterranes Gemiise 5,90
Hahnchenbrustfilet 5,90 Garnelen 6,50
Rinderspitzen 6,90 Norweg. Lachsfilet 6,50
Réuchertofu 5,90 Rote Bete - Ziegenkdse - Honig 6,50

FRITTEN LIEBE

Alle Fritten inkl. einem Dip nach Wahl.

Fritten @ 6,50
SifBkartoffelfritten # 7,50
Mozzarella Fries # 7,90
Parmesan-Triffelfritten @ 7,90
Chili-Cheese Fries # 7,90

Fries - Chili-Cheese-Sauce - Jalapefios

DIPS - 1,00

Salsa * Barbecue - Honey Mustard - Mango - Sweet Chili + Aioli - Ketchup * Mayo - Sour
Cream - Homemade Special Sauce

EXTRAKLASSE DIPS - 1,50

Triffelmayo - Chili-Cheese - Guacamole

BOWLS

Bulgur Bowl #

Bulgur - Edamame - Avocado - Rote Bete * Crunchy Onions - Sesam -
Salat - Sesam-Dressing - Soja-Sesam-Sauce

Thai Curry Bowl @

Jasmin-Duftreis - Kimchi-Gurken - Edamame - Wakame - Wasabi-Niisse + Karotten *

Cashewkerne - Mango-Wiirfel (;{ f“g
EXTRAS )

Hahnchenbrustfilet 5,90 Garnelen 6,50

Rinderspitzen 6,90 Norweg. Lachsfilet 6,50

mediterranes Gemiise 5,90 Halloumi 5,90 1

Rauchertofy 5,90 Cauli Wings 6,50 R
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Barbequeen

Oldschool O

Double Beef Patty - Cheese - Gewiirzgurken - geschmorte Zwiebel - Ketchup - Sent

Crispy Chicken

SMASH BURGER

All unsere Burger werden serviert mit Brioche Bun und knackigem Salat.

Alle Burger sind auch mit Beyond-Meat-Patty erhdltlich. +2€ ¢

Double Beef Patty - Strauchtomaten - geschmorte Zwiebel - Gewiirzgurken -

BBQ-Sauce - Rinder Bacon

12,90

Crispy Chicken Patty - Strauchtomaten - rote Zwiebeln - Gewiirzgurken - Homemade Sauce

Green Garden

Double Beef Patty - Champignons - Avocado - Frihlingslauch - Strauchtomate -
geschmorte Zwiebel - Sour Cream

Triffel-Sinde

Double Beef Patty - Triiffelmayo - Champignons - Double Cheddar - geschmorte

Zwiebel - Strauchtomaten

Wilder Bock

Double Beef Patty - Ziegenkése - Strauchtomate - Gewiirzgurken - rote Zwiebeln -
Walnisse - Preiselbeeren - Trauben

Mexican

Double Beef Patty - Salsa Yerde - Nachos - Mais - Jalapefios - Cheese-Sauce -

Homemade Burger Sauce

A AAERRERRD

Triffel-Bombe

Trisffel-Siinde + Parmesan-Triiffelfritten

+ Triiffelmayo 20 90

UPGRADE FUR IHREN BURGER

BV

{ Burger noch
15-17 Uhr

RG MENU

rag
Montag = D“"‘::.:ﬁ + Fries
r'lt\k ors \

17,00 €

13,50

14,90

13,50

13,50

EXTRAS
Double Patty +4,50 Ziegenkise +4,50
Rinder Bacon +2,90 Champignons +2,50
ﬂ Jalapeiios +1,00 Geschmorte Zwiebel +2,00
Pq =S Cheddarkase +1,50 Mais +1,00
\, - Avocado +2,50
;} E BEILAGEN ZUM BURGER
Fritten +4,90 Parmesan-Triffelfritten +6,50
Coleslaw +4,50 Mozzarella Fries +6,50
SiBBkartoffelfritten +5,90 Chili-Cheese Fries +6,50
DIPS - 1,00
Salsa * Barbecue - Honey Mustard - Mango « Sweet Chili + Aioli - Ketchup + Mayo - Sour
Cream - Homemade Special Sauce
EXTRAKLASSE DIPS - 1,50
Triffelmayo + Chili-Cheese * Guacamole
\ O Empfehlung des Hauses ﬂ vegetarisch QA vegan




PASTA

... waihlen Sie lhre Pasta aus: Penne - Mafalde - Dinkel-Fusilli

Farbspiel # 14,50
Basilikum-Pesto - Sahnesauce - getrocknete Tomaten - Zucchini - Pinienkerne - Rucola

: Parmesan {
Empfehlung mit Garnelen

Purple Prince 4 14,90

Rote-Bete-Ziegenkésesauce - Rote Bete - Ziegenkése - Honig - Nisse - Weintrauben
Parmesan - Schmand - Rucola
Empfehlung mit Héhnchenbrustfilet

Griinschnabel @ 14,90
Mafalde - Spinat - leichte Kése-Sahnesauce - Rucola - Parmesan

Empfehlung mit Lachsfilet

Musterschiiler @ 12,90

Tomatensauce * Kirschtomaten - Parmesan - Rucola

Empfehlung mit mediterranem Gemiise

Triffelduft @ 16,90

Mafalde - leichte Trisffel-Sahnesauce * Triffelpaste - Rucola * Parmesan
Empfehlung mit Rinderspitzen

Die Originale 96er @ O 14,90

Tomaten-Sahnesauce - Kirschtomaten - Ajvar - Rucola - Parmesan
Empfehlung mit Héhnchenbrustfilet

Charmante Mischung # 14,50

Leichte Frischké&se-Sauce - Champignons - Paprika - Thymian - Kirschtomaten -
Parmesan - Rucola

Empfehlung mit Lachsfilet

ERWEITERN SIE IHRE PASTA
Hahnchenbrustfilet 5,90 Garnelen 6,50
Rinderspitzen 6,90 Norweg. Lachsfilet 6,50
mediterranes Gemiise 5,90 Burrata 6,50
Rauchertofu 5,90

o Empfehlung des Hauses ﬂ vegetarisch WA vegan



PIZZA

Alle Pizzen auf Basis von San-Marzano-Tomatensauce und Mozzarella.

Ursprung @

Margherita - Basilikum - Oregano - kaltgepresstes Olivens|

Pizza Burrata @

Burrata - Kirschtomaten - Rucola * Olivendl - Basilikum-Pesto -
Oregano

Elder Flower #

s ! f
A Ziegenkdse - Honig - Walnisse - getrocknete Tomaten - Zucchini
Six Oceans 16,90
Lachsfilet - Spinat + Chili
Flying Dutchman 16,90
Hahnchenbrustfilet - Sauce Hollandaise - Paprikastreifen - Mais
Hafenkind © 16,90
Garnelen - Kirschtomaten - Trisffels| - Chili-Ol - Schmand - Rucola
Buntes Leben @ 14,50
Kirschtomaten - mediterranes Gemiise - kaltgepresstes Olivensl
Chili Time 14,90
Hahnchenbrustfilet - Champignons - rote Zwiebeln - Schmand - Chili
Meer geht nicht 14,50
Thunfisch - Zwiebeln - Schmand
Alleinunterhalter 14,90
Italienische Salami - milde Peperoni - Oregano
Mykonos @ 13,90
Fetakése - milde Peperoni - Kirschtomaten
Pizzabrot @ 9,90
Inkl. Aioli
Empfehlung des Hauses vegetarisch w7 vegan
Q  Empfehlung @ veg 9
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KLASSIKER

Currywurst Klassiker
Fritten - Ketchup oder Mayo

Currywurst Feurig ©

Jalapefios - Réstzwiebel - Fritten - Ketchup oder Mayo

Schnitzel ,Wiener Art”

Hahnchenbrustfilet oder Schweinefilet - Preiselbeeren - Fritten

Schnitzel Champignons O 19,90

Hahnchenbrustfilet oder Schweinefilet - Fritten - Champignon-Rahmsauce

Schnitzel Chili-Club 20,90

Hahnchenbrustfilet oder Schweinefilet - Fritten - Sriracha-Hollandaise

XXL Rippchen 27,90
Spareribs ca. 600 g - BBQ-Glasur - Fries - Coleslaw

Hahnchenbrustfilet 24,90

Zart und saftig gegrillt - mediterranes Gemiise - Kréuterbutter

Entrecote © 34,90

300 g argentinisches Rinder-Entrecéte - Kartoffelgratin - mediterranes Gemiise - Kréuterbutter

Kabeljaufilet © 24,90

Frisches Kabeljaufilet in Zitronen-Dillsauce - Fenchelgemise - Rosmarinkartoffeln

Lachsfilet 24,90

Lachsfilet - frische Kréuter - mediterranes Gemiise - Zitrone

BEILAGEN
Kartoffelgratin 6,90 Penne 96er 6,90
Penne Farbspiel 7,90 Getriiffeltes Kartoffelpiiree 7,90
Ofenkartoffel mit Sour Cream 7,90 Kréuterbrot 6,90

DIPS - 1,00

Salsa - Barbecue * Honey Mustard - Mango * Sweet Chili - Aioli + Ketchup * Mayo * Sour
Cream * Homemade Special Sauce p
€

EXTRAKLASSE DIPS - 1,50

Trisffelmayo + Chili-Cheese - Guacamole

Q? Empfehlung des Hauses ﬁ vegetarisch ™7 vegan




VEGANE SPEISEN v

Alle Gerichte auf dieser Seite sind vegan.

VORSPEISEN - TAPAS - SNACKS

Bruschetta Avocado

Guacamole - Tomatenwiirfel - rote Zwiebel - Crema di Balsamico

Pimientos de Padrén

Kleine griine Paprikaschoten in Kréuters| - Meersalz

Gliickspilz 9,90
Frische Champignons - Krduter-Knoblauché! - Friihlingszwiebel - ein Dip nach Wahl

Cauli Wings 10,90
Vegane Blumenkohl-Wings + Knusperpanade - BBQ-Marinade - ein Dip nach Wahl|

Kartsffelchen 8,90
Frisch gebackene Kartéffelchen - ein Dip nach Wahl

Fritten 6,50
ein Dip nach Wahl

SiBBkartoffelfritten 7,50
ein Dip nach Wahl
VEGANE DIPS

Sweet Chili - Ketchup - Mayo — 1,00 Guacamole — 1,50
HAUPTSPEISEN
Griiner als Griin Salat 15,90

Blattsalate - mediterranes Gemise * Balsamico-Ol-Vinaigrette - Kirschtomaten * Rucola -
Avocado - Sylter Krustenbrot

Vegan Wrap 16,90

Guacamole - mediterranes Gemiise - Kirschtomaten - Blattsalate - Rucola - vegane Mayo

Bulgur Vegan Bowl 12,90

Bulgur - Edamame - Avocado - Rote Bete - Crunchy Onions - Sesam - Salat - Sesam-Dressing -

vegane Avocadosauce +Réuchertofu 5,90 -+ Cauli Wings 6,50 -+ mediterranes Gemiise 5, 90

Tomatensauce - Kirschtomaten - Rucola

1
‘ ; P Musterschiiler Dinkel-Fusilli 12,90
( 7 + mediterranes Gemiise 5, 90

Beyond Meat Oldschool 14,50

Brioche Bun - Beyond-Meat-Patty - Gewiirzgurken - geschmorte Zwiebel - Ketchup - Senf

+Fritten 4,90 -  + SiiBkartoffelfritten 5, 90
Beyond Meat Green Garden 15,50
Brioche Bun * Beyond-Meat-Patty - Champignons - Avocado - Frihlingslauch - Strauchtomate -
geschmorte Zwiebel

+ Fritten 4,90 -+ SiiBkartoffelfritten 5, 90

Churros

mit veganer Schokosauce
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KINDERGARTEN

Penne #

In Tomatensauce oder in Butter geschwenkt - auf Wunsch mit Parmesan +1,00

Chicken Fingers

Hahnchenbrustfiletstreifen paniert - Pommes - Ketchup oder Mayo

DESSERT

Schokotértchen 7,50

Mit weichem Kern - eine Kugel Vanilleeis - Sahne

Churros &7 7,90

Wahlweise mit Karamellsauce oder Nutella

New York Cheesecake 7,50
Mit Erdbeersauce - Sahne

Frische und hausgemachte Waffeln

Classic 8,50
Puderzucker - Vanilleeis

Lotus-Karamell 9,50
Lotuskekse - Karamellsauce - Vanilleeis

Nutella-Banane 9,50
Frische Bananen - Nutella - Vanilleeis

Red Dream ) 9,90

Heif3e Kirschen - Vanilleeis

+Sahne +1,00

QD Empfehlung des Hauses ﬂ vegetarisch WA vegan

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden
Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



SOFTDRINKS

EL PURO (naturell) 0,251 3,70 0,75 8,50
EL PURO (feinperlig) 0,25/ 3,70 0,75 8,50
Coca-Cola * Zero * Fanta * Sprite * Spezi 0,31 4,20 0,41 5,50
Cola - Zero 0,2l 4,00
Red Bull diverse Sorten 0,25/ 4,90
Wild Berry - Bitter Lemon - Tonic Water - 0,31 4,40 0,41 5,70
Ginger Ale

Classic Detox Water 11 8,90

Prickelndes Sodawasser - frische saisonale Friichte - Minze

Tropical Mixed Detox 11 8,90

Prickelndes Sodawasser - Maracujasaft - frische saisonale Friichte - Minze

Berry Detox 11 8,90

Prickelndes Sodawasser - Lemon Squash - Beeren-Mix - Minze

Elephant Bay Ice Tea 0,331 5,50
Pfirsich oder Granatapfel

SAFTE & SCHORLEN

Alle Safte: 0,31 - 4,30+ 0,451 - 5,50 — auch als Schorle erhaltlich: 0,451 - 5,20

Apfel naturtrib Banane
Orange Kirsche
Maracuja KiBa
Cranberry Ananas
Rhabarber Lemon Squash Schorle
Lemon Squash Schorle mit frischer Limette & Minze A A

FANCY SCHORLEN

Alle Fancy Schorlen basieren auf Maracujasaft und Sodawasser - 0,45l - 5,60 {‘_fl fﬁ:
Erdbeerschorle Himbeerschorle ¥
Blutorangenschorle Holunderbliitenschorle
Wassermelonenschorle Granatapfelschorle
Kokosschorle .
Waldmeisterschorle A -




A

HOMEMADE LEMONADES

Pfirsich — Lemon — Minze 0,45l

Blutorange — Minze 0,45l

Wassermelone — Lime — Minze 0,45l

Himbeere — Lime — Minze 0,45l 6,20
Holunderbliite — Gurke — Minze 0,45l 6,20
Granatapfel — Orange — Rosmarin 0,45l 6,20
Vanilla — Lemon — Minze 0,45l 6,20
Kokos - Lime — Minze 0,45 6,20
Woaldmeister — Rosmarin 0,45l 6,20
Erdbeere — Lime — Minze 0,45l 6,20
Maracuja - Lime = Minze 0,45 6,20

KAFFEE & CO.
Espresso * Espresso doppio 3,00 3,50
Espresso Macchiato 3,40
Filterkaffee - grof3 3,80 4,30
Kaffee Creme - grof3 MANMOVERSCHE 3,90 4,80
Entkoffeinierter Kaffee - grof3 ; 3,90 4,80
Cappuccino * grof3 4,20 4,80
Flat White 4,50
Latte Macchiato - XXL Latte 4,50 5,20
Chai Tea Latte * XXL Chai Latte 4,70 5,40
Heif3e Schokolade mit Sahne * XXL 4,70 5,40
Heif3e Schokolade mit Milchschaum * XXL 4,70 5,40
FLAVOUR - 1,20
Karamell - Vanille * Zimt * Kokos
EXTRAS
Espresso Shot extra +1,50
Laktosefreie Milch - Hafermilch - Kokosmilch +1,00
Baileys +2,00
P 7 » ¥ / \
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ICED COFFEE

Iced Cappuccino
Iced Latte

Flavoured Iced Coffee

Classic — hot 0,31 - Iced 0,45l 5,90
Strawberry — hot 0,31 - Iced 0,45| fi 6,90
Mango — hot 0,31 Iced 0,451 | 6,90
Blueberry — hot 0,3 - Iced 0,45l 6,90
Banana Bread Iced Latte 0, 45| 7,90
Alle Matcha Latte werden mit H-Milch gemacht. Optional +1,00:
Hafermilch - laktosefreie Milch - Kokosmilch
TEE ZEIT
GRUNER TEE
Klassisch 4,20
Mit Ingwer und Zitrone 4,40
PFEFFERMINZTEE
Frische Minze 4,30
Frische Minze - Ingwer - Honig 4,40
DETOX TEE
Frische Minze - Ingwer - frische Zitrone * Honig 4,50
’q& 4 SCHWARZTEE
\ /'? Assam * Darjeeling * Earl Grey 4,20
?? Mit Zitrone und Honig 4,40
¥ WEITERE
Heif3e Zitrone 4,20
Krdautertee klassisch 4,20
Kréutertee mit frischer Minze - Zitrone - Honig 4,40
Kamillentee klassisch 4,20
Kamillentee mit Zitrone und Honig 4,40
Frichtetee 4,40
Rooibos Vanille Tee 4,20
Honig extra +0,90

.
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BIERE VOM FASS

Warsteiner Premium Pils 0,31 4,00 0,51 5,40
Kénig Ludwig Pils Dunkel 0,31 4,50 0,51 5,90
Kénig Ludwig Weif3bier Hell 0,51 6,00
Oberbrau Hell 0,3l 4,50 0,51 5,90
Alster 0,31 4,00 0,51 5,40
Alster alkoholfrei 0,51 5,40

FLASCHENBIER

Woarsteiner Herb + Alkoholfrei 0,331 4,20
Estrella Galicia Especial 0,21 3,60
Boot — 10 Flaschen & 0,2I 32,00
Kénig Ludwig Weizen 0,5 6,00

Alkoholfrei - Dunkel - Kristall

OFFENE WEINE

WEISSWEINE
Pinot Grigio 7,50
Grauburgunder 7,90
Riesling 8,50
Sauvignon Blanc 8,50
ROTWEINE
Merlot 7,50
Primitivo 8,50
ROSEWEINE

Rosé 7,90

GLUCKSMOMENT

téglich 15 - 18 Uhr
1 Flasche Sauvignon Blanc
+ Oliven & Brot mit Dip

23,90




FLASCHENWEINE

WEISSWEIN
Grauburguncler — Emil Bauver - Pfalz GER
Riesling — Emil Baver - Pfalz GER
Pinot Grigio — Santa Sofia - ITA .
Lugana DOC - Santa Sofia - ITA 26,00 4
Chclrdcnncly — Mandrarossa - Sizilien ITA 25,00
Sauvignon Blanc — Emil Baver - Pfalz GER 24,00

ROTWEIN

Aglianico Murellaia — De Lucia - ITA 24,00
Primitivo — Lirica - [TA 26,00
Castiglioni Chianti — Frescobaldi - ITA 26,00
Spatburgunder — Piaffmann - Pfalz - GER 25,00

ROSEWEIN
Rosé — De Lucia - ITA 25,00

PROSECCO

Prosecco 0,11 5,90
Prosecco auf Eis 0,2 7,90
Prosecco Flasche 0,7l 26,00
Prosecco Rosé 0,11 6,90
Prosecco Rosé auf Eis 0,2 7,90

Prosecco Rosé Flasche 0,7! 29,00




APERITIF

Weinschorle Klassisch

WeiBwein - Sodawasser

Weinschorle Ginger
WeiBwein - Ginger Ale - Orangenscheibe - Minze

Weinschorle Glashaus

APERITIF TREE

Weiflwein - Sprite - Limettenscheibe - Minze
§ Wahlen Sie 4 Aperitifs
. aus zum Teilen mit
Aperol Spritz e oA
Aperol - Prosecco - Orange - Sodawasser 26 €
Hugo

Prosecco - Holunderbliitensirup - Sodawasser - Gurke - Minze

Lillet Wild Berry
Lillet - Schweppes Wild Berry - Beeren

Lillet White Peach
Lillet - Schweppes White Peach - Pfirsich - Minze

Sarti Lemon

Sarti Rosa * Bitter Lemon - Limette

Sarti Spritz

Sarti Rosa * Prosecco * Sodawasser - Limette

Pepino Tonic

Pepino Peach - Tonic - Limette

APERITIF ALKOHOLFREI

Mint & Fresh
Ginger Ale - Orange - Minze

Mint & Berry
Wild Berry - Beeren - Minze

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

6,90

6,90




COCKTAILS

Pornstar Martini

Vodka - Passionsfrucht-Likér - Maracujasaft - Lime Juice - Vanille - Prosecco

One Night Stand

Pepino Peach - Eiweif} - Zitronensaft - Zucker

Sex on the Beach

Vodka - Lime Juice - Pepino - Grenadine - Ananassaft

Tequila Sunrise

Tequila - Grenadine - Orangensaft - Lime Juice

Solero
Likér 43er - Vodka - Vanille - Sahne - Maracujasaft - Kirschsaft

Pifia Colada

Rum - Ananassaft - Kokossirup - Sahne MARTlNl TREE
! All Day - All Night

Strawberry Colada 4 4 Martini Cocktails
Rum - Ananassaft - Erdbeersirup - Sahne ] Warse W 30 €

Swimming Pool

Rum * Vodka - Blue Curacao * Kokossirup * Ananassaft - Sahne

Cosmopolitan

Vodka - Cointreau - Lime Juice - Cranberry

Mai Tai

Rum - Orange Curacao - Mandel - Zuckersirup - Lime

Cuba Libre

Havana - Limette - Lime - Coca-Cola

Cubata

Havana 7 Afos - Limette - Lime - Coca-Cola

Long Island Iced Tea
Gin - Vodka - Rum - Tequila - Triple Sec - Lime - Pulco Zitrone - Coca-Cola

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

9,90

9,50

9,90

9,90




COCKTAILS

Zombie

Weif3er Rum - goldener Rum - brauner Rum - Old Pascas 73 - Ananassaft -
Orangensaft - Zitrone - Lime

Caipirinha

Canario Cachaca - Limette - Rohrzucker

Strawberry Caipi

Vodka - Erdbeerpiiree - Limette - brauner Rohrzucker - Lime
Mojito

Bacardi - Limette - Rohrzucker - Lime Juice

Razz Mojito

Bacardi Razz - Rohrzucker - Lime Juice - Himbeeren

Moscow Mule

Vodka - Ginger Beer - Lime Juice - Limetten - Gurken

Skinny Bitch
Vodka - Soda Water - Limetten

Negroni

Campari - Vermouth Rosso - Gin

Old Fashioned

Bourbon - Zuckerwiirfel - Angostura Bitter

Gin Basil Smash

Gin - frischer Zitronensaft - Basilikum - Zuckersirup - Eiweif3

Espresso Martini
Vodka - Kaffeelikér - Espresso Shot

Berry Sour

Bombay Bramble - frischer Zitronensaft - Himbeersirup - Eiweif} -
Zuckerrohrsirup

Whiskey Sour

Bourbon Whiskey - frischer Zitronensaft - Zuckerrohrsirup - Eiweif3

8,90

8,90

8,90

9,50

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90



COCKTAILS

Aperol Sour

Aperol - Spritzer Orangensaft - frischer Zitronensaft - Eiweif3

Sarti Sour

Sarti - Spritzer Orangensaft - frischer Zitronensaft - Eiweif3

43er Sour

Likér 43er - Spritzer Orangensaft - frischer Zitronensaft - Eiweifs
Gin Fizz

Gin - frischer Zitronensaft - Sodawasser - Zuckersirup - Eiweifs

Margarita Classic

Silver - Limettensaft - Cointreau * mit Salzrand

Daiquiri Classic

Rum - Limettensaft - Rohrzucker

Frozen Daiquiri

Rum * Cointreau - Limettensaft

Frozen Strawberry Daiquiri

Rum - Limettensaft - Erdbeerpiiree - Erdbeeren

Frozen Passion Daiquiri

Rum - Limettensaft - Passionsfrucht-Piiree - Maracujasaft

JUMBO HOUR

So - Do ab 20:20 Uhr
bis Open End

Fr & Sa ab 21:21 Uhr
alle Cocktails als Jumbe

8,50 €

9,90

?.90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90




ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Ipanema

Ginger Ale - Limette - Rohrzucker

Virgin Raspberry Moijito

Ginger Ale - Limette - Himbeeren - Rohrzucker

Virgin Mojito 7,90

Lime - Limette - Minze - Ginger Ale
Virgin Solero 7,90

Maracujasalft - Kirschsaft - Vanillesirup - Sahne

Virgin Pifia Colada 7,90

Ananassaft - Kokossirup - Sahne

Virgin Strawberry Colada 7,90

Ananassaft - Erdbeersirup - Sahne

Virgin Swimming Pool 7,90

Ananassaft - Blue Curacao - Kokossirup - Sahne

SHOTS

Jagermeister 4.cl 4,00 Tequila 4l 4,00
Erdbeer Lime 4l 4,00 Orgasmus 4l 4,00
Berliner Luft 4l 4,00 B-52 4l 5,50




GIN

Bombay Sapphire — 40% - England 4 cl - Glas / Flasche 7,50:89,00

Tanqueray — 47% - England 4 cl - Glas / Flasche 7,50:89,00
Hendrick's — 41,4% - Schottland 4 cl- Glas / Flasche 8,50-105,00
Gin Mare — 42% - Spanien 4 cl- Glas / Flasche 10,90- 105,00
Nordés — 40% - Spanien 4 cl- Glas / Flasche 9,50- 105,00

Fragen Sie unser Servicepersonal nach weiteren Sorten.

BRANDY

Osborne Veterano 36% - Spanien 4 c|- Glas / Flasche 7,90- 89,00

Fragen Sie unser Servicepersonal nach weiteren Sorten.

RUM

Bacardi 4 cl- Glas / Flasche 6,90- 89,00
Bacardi Razz 4 cl- Glas / Flasche 7,90-99,00
Havana Club 3 J. 4 cl- Glas / Flasche 6,90+ 89,00
Havana Club 7 J. 4 ¢l - Glas / Flasche 7,90-99,00
Don Papa 4 cl - Glas / Flasche 8,50-99,00

Fragen Sie unser Servicepersonal nach weiteren Sorten.




WHISKY, COGNAC & WHISKEY

Johnnie Walker Black Label 4 cl- Glas / Flasche 8,50- 99,00
Chivas Regal 12 Jahre 4 cl - Glas / Flasche 8,50- 99,00
Dimple 12 Jahre 4 cl - Glas / Flasche 8,90- 109,00
Jack Daniel's 4 cl- Glas / Flasche 6,90- 89,00
Gentleman Jack 4 ¢l Glas / Flasche 7,90+ 105,00
Jim Beam 4 cl- Glas / Flasche 6,90- 89,00
Talisker 10 4 ¢l - Glas / Flasche 10,90 109,00
Glenfiddich 12 J. 4 cl- Glas / Flasche 9,90-109,00
Hennessy Cognac 4 cl- Glas / Flasche 8,50-99,00

Fragen Sie unser Servicepersonal nach weiteren Sorten.

LIKOR

Likér 43er 4 6,90
Baileys 4d 6,90
Malibu 4d 6,90
Disaronno Amaretto 4cl 6,90

Fragen Sie unser Servicepersonal nach weiteren Sorten.

VODKA

Three Sixty 4 cl- Glas / Flasche 6,90- 99,00
Grey Goose 4 cl- Glas / Flasche 8,90-99,00
Belvedere Vodka 4 cl- Glas / Flasche 8,90 99,00 P

Fragen Sie unser Servicepersonal nach weiteren Sorten.
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GRAPPA

Grappa di Chardonnay 40% - ltalien (3 cl)

KRAUTERLIKOR

Fernet Branca 4cl 4,90
Ramazzotti 4cl 4,90
Averna 4cl 4,90
Quzo 4cl 4,90

Fragen Sie unser Servicepersonal nach weiteren Sorten.

OBSTBRANDE & AQUAVIT

Linie Aquavit 41,5% 3 5,10
Schladerer Alter Apfel 43% 3 6,50
Schladerer Saverkirsch 43% 3d 6,50

Fragen Sie unser Servicepersonal nach weiteren Sorten.

LONGDRINK

4 cl Spirituose nach Wahl - 0,21

+ Softdrink 3,50
+ Red Bull div. Sorten 3,90
+ Schweppes Tonic Water 3,50

+ Schweppes Wild Berry 3,50




lhre Feier.
Unser Glashaus.

Besondere Anldsse verdienen einen
besonderen Ort.

4 A
FEIERN SIE BEI UNS
Ob Hochzeit, Firmenfeier, Geburtstag oder Jubildum - N
im Glashaus Burgdorf schaffen wir den perfekten CQ
Rahmen fiir unvergessliche Momente. @ HOCHZEITEN
Lichtdurchflutete Raume, stilvolles Ambiente und ‘%}5’ GENDER REVEAL

liebevolle Details machen Ihre Veranstaltung

FIRMENFEIERN
zu etwas ganz Besonderem.

& BUSINESS-EVENTS

Mit viel Erfahrung, persénlichem Service und é GEBURTSTAGE &

2 . aw: vl . . o v JUBILAEN
kulinarischen Késtlichkeiten begleiten wir Sie von
der PICII'IUI'Ig bis zum letzten Glas. ?Ii\\\7 WEIHNACHTSFEIERN

[01e]9]
G FAMILIENFEIERN

TAUFEN &

Lehnen Sie sich zuriick - KONFIRMATIONEN

wir kimmern uns um den Rest. 5. DEVIELE

20
;&" WEITERE ANLASSE

JETZT
ANFRAGEN

05136 9700171

Jetzt anfragen!

www.glashaus-burgdorf.de

Wir freuen uns ddl’ClUf, Kleiner Brickendamm 29

31303 Burgdorf

Ihre Veranstaltung gemeinsam

K <& &

zu etwas Besonderem zu machen. info@glashaus-burgdorf.de -
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~Was wir uns geben kdnnen,
dirfen wir uns nicht nehmen lassen..”

Bedran Ozgér
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GLASHAUS

Café | Restaurant | Bar




