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L E S  H O R S - D ’ Œ U V R E

Pousses d’épinards & artichauts, agrumes, pignons de pin 20

Six gros escargots de Bourgogne persillés 26

L E S  C R U S

Tartare de thon, avocat, fleur de cerisier 28

Fines tranches de daurade royale, huile d’olive citron 29

Sériole marinée aux agrumes 31

L E S  P O I S S O N S

Cœur de saumon fumé de la maison Prunier, blinis de sarrasin, crème d’Isigny 30

Foie gras de canard maison, artichaut, noisette, brioche dorée 35

Pâté en croûte de tradition, foie gras & canard 36

Langoustines flambées, cédrat Corse 55

Salade de homard Lucas Carton, à partager 68

Soufflé au vieux Gouda XO réserve 25

Tarte croustillante aux champignons de Paris 29

Cabillaud de ligne confit, vin jaune, girolles & noisettes 45

Saint-Jacques gratinées, crème légère de coquillages 48

Bar de Noirmoutier, sauce Champagne 55

Avec caviar osciètre 100

Sole meunière 85



L E S  V I A N D E S

Belle côte de bœuf Noire de Baltique 1 kg pour 2/3, béarnaise 90 par personne

L E S  A C C O M P A G N E M E N T S

Purée de pommes de terre à l’ancienne

Salade de mesclun

Pommes allumettes

Frites de patate douce

Haricots verts à l’huile d’olive

Purée de carotte au curcuma

L E S  C L A S S I Q U E S  D U  L U C A S  C A R T O N

Lucas Carton burger 30

Paleron de bœuf Angus confit à l’ail noir 36

Volaille, sauce suprême, morilles 48

Filet de bœuf grillé 55

Sauce poivre, béarnaise, épices saté

Ris de veau croustillant aux câpres & piquillos 60

Anolini aux morilles 39

Ravioles de langoustines, bisque au basilic 48

La pomme de terre, caviar osciètre de la maison Prunier, crème d’Isigny 100

10



Découvrez nos autres maisons parisiennes.

Le restaurant Lapérouse

Maison de Plaisirs depuis 1766
51 Quai des Grands Augustins

75006, Paris

Lafayette’s

Hôtel Particulier depuis 1728
8 Rue d’Anjou
75008, Paris

Prunier Restaurant

Maison de Caviar depuis 1924
16 Avenue Victor Hugo

75016, Paris

L’Auberge Bressane

La Bourgogne à Paris depuis 1946
16 Avenue de la Motte-Picquet

75007, Paris

Relais Louis XIII

Maison de Gastronomie depuis 1961
8 Rue des Grands Augustins

75006, Paris 

La carte des allergènes est à votre disposition. De l’eau potable gratuite, fraîche ou tempérée, 
 est à votre disposition sur simple demande. Prix nets en euros, taxes et service compris.
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L E S  D E S S E R T S

Baba au vieux rhum, crème légère à la vanille 20

La fine aux pommes, crème glacée à la vanille 20

Biscuit coulant au chocolat Guanaja, praliné noisette 20

Mille-feuille vanille, praliné noix de pécan 20

Profiteroles vanille Bourbon, sauce chocolat grand cru 20

Soufflé Grand Marnier flambé 20

Pavlova framboise & mangue fraîche 25

Mousse au chocolat grand cru, à partager, praliné noisette 30

Fraises & framboises, Chantilly vanille, à partager 35



L E S  D E S S E R T S

Baba au vieux rhum, crème légère à la vanille 16

La fine aux pommes, crème glacée à la vanille 17

Biscuit coulant au chocolat Guanaja, praliné noisette 18 

 Mille-feuille vanille, praliné noix de pécan 19

Pavlova framboise et mangue fraîche 20

Profiteroles vanille Bourbon, sauce chocolat grand cru 20 

Soufflé Grand Marnier flambé 20

Fraises & framboises, Chantilly vanille, à partager 28

Mousse au chocolat grand cru, à partager, praliné noisette 28

L E S  V I N S  D E  D E S S E R T S

au verre de 7 cl

Porto « Réserve» - Maison Rozès 12

Pineau des Charentes 15

Coteaux de Layon - Domaine de la Bergerie 2017 16

Sauternes - Castelnau de Suduiraut 2017 18

Porto «Vintage» - Maison Rozès 1999 30
 



La carte des allergènes est à votre disposition.

De l’eau potable gratuite, fraîche ou tempérée, est à votre disposition sur simple demande.

Prix nets en euros, taxes et service compris.


