ZUNFTHAUS ZUR WAAG

Desserts

Schokoladenmousse nach Rezept von Waagziinfter
Marcel Chardon | 17

Chocolate mousse according to recipe of Waagzinfter
Marcel Chardon

Vanille-Créme Briilée mit Mandarinen-Sorbet | 15
Vanilla-Creme Brdlée with mandarin sorbet

Zitronengras Panna cotta mit Mango Salat und Litschi Sorbet
(vegan) | 15
Lemongrass panna cotta with mango salad and lychee sorbet

Kirbis-Schokoladenkiichlein mit Rotweinbirne und
Sauerrahmglace | 16

Pumpkin and chocolate cake with poached red wine pears and sour
cream ice cream

Baumnussparfait mit Zwetschgenkompott und Orange | 16
Walnut parfait with plum compote and orange

Feigen mit Cassis, Schokoladencréme und Vanilleglace | 16
Figs with blackcurrant, chocolate cream and vanilla ice cream

Buchteln gefiillt mit Aprikosen und Vanillesauce (Dampfnudeln) | 17
Dumplings filled with apricots and vanilla sauce

Kleine Kaseauswabhl | 17
Small selection of cheese

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt. / All prices include tax.

Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden
Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden / Our employees will gladly
provide you with information on allergens.




Dessertweine / Dessert wines

Muffato della Sala, 2020
Castello della Sala / Antinori
Umbrien, Italien

Assemblage de Cépages nobles Topas, 2023
Adrian & Diego Mathier,
Wallis, Schweiz

Chateau Doisy-Védrines, 2023
Grand Cru Classé
Sauternes, Frankreich

Graham’s Port 10 Year old Tawny Port
Portugal

Grappa Auswahl / Selection

Grappa Nonino il Moscato
Monovitigno, 41 % Vol.

Grappa di Ornellaia
Grappa Riserva, 42 % Vol.

Grappa Berta Elisi
Invecchiata 10 anni, 43 % Vol.

Grappa Berta « Tre Soli Tre »
Nebbiolo da Barolo, 43 % Vol.

Grappa Tignanello
Tenuta Tignanello, 42 % Vol.
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