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MENU

VOORGERECHTEN

Pkhaleuli - Assortiment van Georgische groentespreads met zaden, noten en kruiden. 18

Rode biet met walnoten

Spinazie met walnoten, verse koriander en droge kruiden
Nadughi - Ricotta met munt en pompoenpitten

Wortelen met pompoen, walnoten en koriander
Maisbrood

Khemsi - Selectie van koude voorgerechten, samen geserveerd of per gerecht te bestellen. 20/ 8

Baje - Kip in walnotensaus
Zoete rode paprika in matsoni (gezeefde zure yoghurt) en gerookte adjika
Zalm in Rindzmari (koriander- en druivenazijn saus)

Badrijani Nigvzit 18
Auberginerolletjes met walnotenvulling in amandelsaus

Mtsvane Lobio 15
Verse groene bonen met groene bonensaus

Komkommer-tomatensalade 16

Salade met Jonjoli-bloesems, tomatensaus en Kakhetiaanse olie

Rundertongsalade 19
Rundertong met rodekool in mierikswortelsaus

Gebzhalia 17
Zachte mozzarella in frisse muntsaus

MUST-TRY
GEORGISCHE KLASSIEKER KHINKALI (5 stuks) 13

Georgié's iconische, met de hand gevouwen, heerlijk gevulde dumplings.

Traditioneel - Met varkens- en rundsvlees
Kaas - Met kaas

DEEGGERECHTEN IDEAAL OM TE DELEN
Khachapuri 14
Georgié's legendarische kaasbrood
Adjaruli Khachapuri 15

Bootvormig kaasbrood met eidooier

Brood / Maisbrood 4
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HOOFDGERECHTEN

Kharcho 24

Runderwangen in walnotensaus met Ghomi (grofgemalen maispap) en gedroogde
kaas met gerookte rode paprika

Lamsvlees met rijst, geitenkaas en dragonsaus 30

Geinspireerd door de Georgische klassiekers Chagapuli en Shila

Shqmeruli 28

Gebraden coquelet in lookroomsaus en aardappelpuree met kaas
Eendenfilet met tarwe en blauwebessensaus 34

Adjapsandali 18

Gebakken aubergine in tomaten- en gerookte paprikasaus
Gebakken kabeljauw op romige, gekruide witte bonen 26

Kababi 23

Gebraden worst met kofie-emulsie, verse kruiden en fijngesneden zure groenten

VOEG WAT EXTRA SMAAK TOE SAUZEN 5

Tkemali - Zure pruimensaus met droge specerijen

Adjika - Gerookte rodepaprikasaus met specerijen

NAGERECHTEN

Kweepeer cake met matsoni SEASONAL 8
Luchtige cake van rijpe kweepeer, geserveerd met matsoni
Taplis Namtskhvari 7
Honing taart
Girchis Deserti 12
Gekonfijte dennenappel met dennennaalden olie en matsoni
Nazuqis Deserti 10

Zoete brood in duindoornbes créeme en ijs
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DRANKEN

WATER & FRISDRANKEN

Chaudfontaine plat of bruis - 25 cl / 11 2,5/ 5
Borjomi bruiswater - 50 cl 5
Cola - 25 cl 3
Cola Zero - 25 cl 3
Fanta - 25 cl 3
HUISGEMAAKTE LIMONADES
Duindoornbessen limonade 8
Dragon, citroen en limoen limonade 5
BIEREN
Leffe Blond / Bruin - 33 cl 5
Bolleke Coninck - 25 cl 6
Tripel Westmalle - 33 cl 7
Kriek Boon - 25 cl 7
Het Kloosterbier Premium Blond / Tripel - 25 cl 9
Gebrouwen in het Georgisch-orthodox klooster in Nederland
WARME DRANKEN

Espresso 3
Koffie 3
Cafeinevrije koffie 3,5
Cappuccino 4,5
Latte macchiato 4
Georgische zwarte thee 4
Georgische groene thee 4,5
Thee met amarettosmaak 4,5
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