
Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt.
Fleischherkunft: Schweiz
 
Angaben zu Zutaten, die Allergien oder unerwünschte Reaktionen auslösen können,
erhalten Sie auf Nachfrage von unseren Mitarbeitenden.

Chalet

3-Gänge-Menü  62 pro Person

Vorspeise 
Garnierter Wintersalat

Kürbissuppe
Hausgemacht und vegan

Hauptgang 
Für Gruppen können maximal zwei verschiedene Fondue-Sorten ausgewählt werden. Gäste, die kein Käsefondue 
wünschen, können alternativ Fondue Chinoise bestellen.

Ab dem 19. November steht zudem täglich ein wechselnder Tagesteller als weitere Alternative zur Verfügung.

Fondue-Auswahl
Alle Käsefondues werden mit Brot à discrétion serviert

Moitié-Moitié
Der Klassiker aus Gruyère und Fribourger Vacherin

Kräuter
Der aromatische Klassiker mit Gruyère und Fribourger Vacherin, verfeinert mit ausgewählten Kräutern.

Chili
Bergkäse, Züri Oberländer Käse und Gruyère mit einer angenehmen Chilinote

Speck
Bergkäse, Züri Oberländer Käse und Gruyère, verfeinert mit knusprigen Speckwürfeln

La Fondue Vegan
Vegane Fondue-Alternative auf Cashewbasis

Trüffel
Gruyère, Fribourger Vacherin und Züri Oberländer Käse, veredelt mit aromatischem Trüffel

Alternative Hauptspeise 
Fondue Chinoise + 27
Kalb, Rind & Poulet (250 g) pro Person
mit Pommes frites, Ofengemüse und hausgemachten Saucen à discrétion.

Dessert 
Glace-Pops

Beilagen 
Gschwellti 7
Pommes frites 7
Trüffel Pommes 8
Maiskolben 7
Cornichons und Silberzwiebeln 7
Geschmorter Knoblauch 5
Frische Birnen 7
Gebratene Speckwürfel 9

Zum Teilen 
Gemischte Trockenfleischplatte (für 2 Personen) 26.5
Verschiedene Trockenfleischspezialitäten der Metzgerei Künzli.

Vegane Platte by New Roots (für 2 Personen) 26.5
Le Greek mit Trauben und Birne.

Bitte bestellen Sie die gewünschte Anzahl Platten (nicht die Personenanzahl).
Für Fragen oder individuelle Wünsche steht Ihnen unser Team jederzeit gerne zur Verfügung.

Gruppen Menu
ab 21 Personen


