
FECHA: CATADOR/A: TEMA:

3. BOCA (FASE GUSTATIVA)

Cuerpo: Ligero Medio Pleno
Acidez: Baja AltaMedia
Taninos: Suaves Medios Firmes N/A
EtOH/Calidez: Integrado DesequilibradoCálido
Persistencia: Corta LargaMedia

1. VISTA (FASE VISUAL)

Blanco: Paja Dorado Acerado
Rosado: Piel Cebolla Rosa Pálido Frambuesa
Tinto: Púrpura Rubí Granate Teja
Limpidez: Brilliante Limpio Velado / Turbio

2. NARIZ (FASE OLFATIVA)

Intensidad: Baja Media Alta

Descriptores Aromáticos:
Fruta fresca / Cítricos
Floral / Hinojo (Herbal)
Mineral / Tierra
Defecto (Corcho/Oxidado/Reducción)

Fruta Negra / Madura
Especias / Tostados
Cuero / Balsámico

PUNTUACIÓN:              /100

Nombre:
D.O. / IGP:
Añada / Vol:

Crianza / Elaboración:

Varietal Principal:

Acero / Inox
Crianza

Joven
Reserva

Roble
Gran Reserva

Blanco Rosado Tinto

Otro:
Prieto Picudo Godello Albillo M.

Tempranillo / T. Toro Verdejo Mencía

Tipo / Estilo:

Maridaje:
Nota de cata:

Escriba sus observaciones aquí...

VINO 2

3. BOCA (FASE GUSTATIVA)

Cuerpo: Ligero Medio Pleno
Acidez: Baja AltaMedia
Taninos: Suaves Medios Firmes N/A
EtOH/Calidez: Integrado DesequilibradoCálido
Persistencia: Corta LargaMedia

1. VISTA (FASE VISUAL)

Blanco: Paja Dorado Acerado
Rosado: Piel Cebolla Rosa Pálido Frambuesa
Tinto: Púrpura Rubí Granate Teja
Limpidez: Brilliante Limpio Velado / Turbio

2. NARIZ (FASE OLFATIVA)

Intensidad: Baja Media Alta

Descriptores Aromáticos:
Fruta fresca / Cítricos
Floral / Hinojo (Herbal)
Mineral / Tierra
Defecto (Corcho/Oxidado/Reducción)

Fruta Negra / Madura
Especias / Tostados
Cuero / Balsámico

PUNTUACIÓN:              /100

Nombre:
D.O. / IGP:
Añada / Vol:

Crianza / Elaboración:

Varietal Principal:

Acero / Inox
Crianza

Joven
Reserva

Roble
Gran Reserva

Blanco Rosado Tinto

Otro:
Prieto Picudo Godello Albillo M.

Tempranillo / T. Toro Verdejo Mencía

Tipo / Estilo:

Maridaje:
Nota de cata:

Escriba sus observaciones aquí...


