
01. VOORGERECHTEN P R I J S

Brood
Zuurdesembrood met huisgemaakte 
paté en roomboter

8.50

CEO Plateau
Een selectie van onze 
voorgerechten

25.00 P.P.

VANAF 2 PERSONEN.

Beef Toast
Zuurdesembrood · langzaam 
gegaarde entrecote · gekonfijte 
ganzenleverkrul ·
ansjoviscrème · espelettepoeder

12.50

Pata Negra — 125g.
Iberico ham · tomatensalsa · 
crostini

25.00

Vitello Tonnato
Kalf · verse tonijn · artisjok · 
zwezerik

22.50

Steak Préparé
Rund · rösti · gepocheerd ei · 
hollandaisesaus · shiitake

17.00

Geglaceerde Kalfssukade
Kalfssukade · kreeft · 
knolselderijravioli · ganzenlever · 
périgordjus

20.00

Huisgemaakte
strandkrabbensoep
Strandkrab · aardappelschuim · 
rode curry · gamba

18.50

Caesar Salad
Romeinse sla · ansjovis · croutons · 
parmezaan · kwartelei · 
ranchdressing

17.50

Carpaccio
Rund · krokant spek · parmezaan · 
pijnboompitten · kappertjes

17.50

SUPPLEMENT GANZENLEVERKRUL +5.00



02. HOOFDGERECHTEN P R I J S

Zeeduivel
Antiboise · venkel · pistache · 
groene olijf

37.50

House Steak — 225g.
Black Angus · sukade · naturel

27.50

Kreeft BBQ — HALVE KREEFT

Beurre blanc · venkel · aardappel

28.00

Flat Iron — 200g.
Black Angus · zilverui · spekjes · 
kleine champignons · rodewijnjus

32.00

Pompoenravioli
Geroosterde pompoen · parmezaan · 
vadouvanjus · bosui · 
pompoenpitten

24.50

Salade Niçoise
Verse Tonijn · aardappel · 
kwartelei · haricots verts · rode 
ui · groene olijven · vinaigrette

25.00

03. VLEES OM TE DELEN P R I J S

CEO Selectie
Côte de boeuf · ossenhaas · house 
steak

60.00 P.P.

VANAF 4 PERSONEN.

Côte de Boeuf — 1000g.
Black Angus · gerijpt rundvlees · 
rijk gemarmerd

65.00 P.P.

VOOR 2 PERSONEN.

Porterhouse — 800g.
Black Angus · ossenhaas · entrecote

55.00 P.P.

VOOR 2 PERSONEN.

Entrecôte — 400g.
Graangevoerd rundvlees

35.00 P.P.

VOOR 2 PERSONEN.

Tomahawk — 1000g.
Ribeye aan het lange ribbot

60.00 P.P.

VOOR 2 PERSONEN.

Ribeye — 300g.
Black Angus · Australische ribeye · 
vol & rijk van smaak

37.50 P.P.

VOOR 2 PERSONEN.

Al onze steaks worden medium-rare geserveerd, 
met friet en huisgemaakte béarnaise.



04. BIJGERECHTEN P R I J S

Friet — Met huisgemaakte 
mayonaise · dragon

6.50

Aardappelpuree — Aardappel · 
room · boter

6.50

Doperwten — Spek · kropsla 6.50

Groene Salade — Kropsla · 
kwartelei · groene vinaigrette · 
cherrytomaat · komkommer

9.00

Romige Spinazie —  Spinazie · 
mozzarella · emmentaler · gruyère

9.00

Mac & Cheese — Rigatoni · 
bechamelsaus · emmentaler · 
gruyère

8.50

05. SAUZEN P R I J S

Pepersaus 5.50

Bospaddenstoelensaus 5.50

Chimichurri 5.50

Béarnaise 7.50

Périgordjus met wintertruffel 9.50

Onze huisgemaakte sauzen.



06. DESSERTS P R I J S

Appelcrumble
Gekaramelliseerde appel · 
amandelcrumble · vanille-ijs · 
caramel saus · hazelnootpraliné

12.50

Crème Brûlée
Vanille · basterdsuiker

12.50

Huisgemaakte Cheesecake
Seizoensfruit · yoghurtijs · 
abrikozengel

12.50

Yoghurtmousse
Gemarineerde ananas ·
kokossorbet · chamoy

12.50

Kaasselectie
Selectie van vier kazen van de 
Kaashoeve

18.00



03. BIJGERECHTEN

Spinazie · mozzarella · emmentaler · 
gruyère

Romige Spinazie 9.00

Kropsla · kwartelei · komkommer · 
groene vinaigrette · cherrytomaat

Groene Salade 9.00

Spek · kropsla

Doperwten 6.50

Aardappel · room · boter

Aardappelpuree 6.50

Rigatoni · bechamelsaus · 
emmentaler · gruyère

Mac & Cheese 8.50

Met huisgemaakte mayonaise · 
dragon

Friet 6.50

Romeinse sla · ansjovis ·
croutons · parmezaan · kwartelei · 
ranchdressing

Caesar Salad 17.50

Rund · rösti · gepocheerd ei · 
hollandaisesaus · shiitake

Steak Préparé 17.00

Iberico ham · tomatensalsa · 
crostini

Pata Negra — 125g. 25.00

Zuurdesembrood · langzaam
gegaarde entrecote · gekonfijte 
ganzenleverkrul · ansjoviscrème ·
espelettepoeder

Beef Toast 12.50

Zuurdesembrood met huisgemaakte 
paté en roomboter

Brood 8.50

01. VOORGERECHTEN

Pepersaus 5.50

Bospaddenstoelensaus 5.50

Chimichurri 5.50

Béarnaise 7.50

Périgordjus met wintertruffel 9.50

04. SAUZEN

Onze huisgemaakte sauzen.

VOOR 2 PERSONEN.
Black Angus · gerijpt rundvlees · 
rijk gemarmerd · friet · 
huisgemaakte béarnaise saus

Côte de Boeuf — 1000g. 65.00 P.P.

Geroosterde pompoen · parmezaan · 
vadouvanjus · bosui · pompoenpitten

Pompoenravioli 24.50

Beurre blanc · venkel · aardappel

Kreeft BBQ HALVE KREEFT 28.00

Black Angus · sukade · naturel

House Steak — 225g. 27.50

02. HOOFDGERECHTEN

Al onze steaks worden medium-rare.

Verse Tonijn · aardappel ·
kwartelei · haricots verts · rode ui · 
groene olijven · vinaigrette

Salade Niçoise 25.00


