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Sitz
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Standorte
Online

Regionalitat

Leitbild

1625

gegriindet, heute
in 11. Generation

Fickenschers Backhaus GmbH

LuitpoldstraBe 16, 95213 Miinchberg (Stammhaus seit 1784) -
Produktion und Verwaltung: August-Horch-StraBe 17

1625 durch Johann Fickenscher
Andreas und Jessica Fickenscher (11. Generation)
ca. 110, davon 10 Auszubildende

11 eigene Fachgeschafte in Oberfranken, ab 1.11.2026 inkl.
Werksverkauf an der A9

backverliebt.com (seit 2019), bundesweiter Versand

uber 80 % der Rohstoffe aus der Region - zertifizierter
Genussbetrieb der Genussregion Oberfranken - Unterstltzer von
Slow Food Deutschland

,Gutes bewahren — Neues entdecken”

o o
ca.110 1 >80 % 70 %
Mitarbeitende, eigene der Rohstoffe aus der Nachtarbeit
davon 10 Fachgeschafte in der Region in den Tag
Auszubildende Oberfranken verlegt

KURZBESCHREIBUNG - ZUR FREIEN VERWENDUNG

Fickenschers Backhaus aus Miinchberg (Oberfranken) ist eine Handwerksbackerei mit 400
Jahren Familiengeschichte: gegriindet 1625, heute in 11. Generation von Andreas und Jessica
Fickenscher geflihrt. Rund 110 Mitarbeitende backen mit Natursauerteig und Uber 80 % regionalen
Rohstoffen fur 11 eigene Fachgeschéafte und den Onlineshop backverliebt.com — und verbinden
Tradition mit KI und Forschung.
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