Beck Gewdrze
und Additive GmbH

KOMPLIZEN FUR DEN
KULINARISCHEN COUP!

Mit diesen Additiven gelingt das perfekte Verbrechen: kriminell genialer Ge-
nuss, bei dem auch das letzte Stiick Beweismittel ratzeputz verschwindet.
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PRODUKT-

SERIE
GRILLER

1o : BECK AktivFresh Cons

Taterbeschreibung: pulverformiges
Frischhaltepraparat zur zuverldssigen

Herstellung und Haltbarmachung vieler-
u ERBRAT{E “ Ausw lei Fleisch- und Wurstwaren.
LEIDE “Sc HAFT Motiv: Opfer langer frisch halten.
Artikel-Nr.

B - f-" 58.1770000

www.beck-gewuerze.de BECK Cutter Liquid Aktiv

Taterbeschreibung: konzentriertes,
fliissiges Standard-Kutterhilfsmittel
ohne Umrétehilfe fiir viele Bratwurstge-
richte von Salsiccia bis Teriyaki und von
Waurzel-Griller bis Merguez. Auch zur
Herstellung von Briihwurst, Wiirstchen,
Halbdauerwaren und Kochpokelwaren
geeignet.

Motiv: Beweismittel zerkleinern.

Artikel-Nr.
10.2430000

rii - —

tragische Fille von BECK Glutarom S
verboten gutem Geschmack - Taterbeschreibung: ausgewogenes

auf frischer Brat ertappt Wiirzpulver — unter anderem mit Selle-

rie — zur geschmacklichen Veredelung
von Fleisch- und Wurstwaren, aber
auch von Convenience-Produkten,
Suppen, SoBRen, Salaten und mehr.

Motiv: Geschmacksalibi.

Artikel-Nr.
32.1015000

CristalinM

Taterbeschreibung: kristallines,
weil3es Pulver mit neutralem Geruch
- gehdrt nicht in die Nase, sondern

in die Bratwurst — um diese verfiihre-
rische Brdunung zu erzielen, die uns
wieder zu Mundraubern werden lasst.

j ; Motiv: die Beute schmoren lassen.
w B k Artikel-Nr.
Wd eC 70.9870061

Gewlrze und Additive
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JETZT

Rote Wurst

,Herr Kommissar, das missen Sie sich ansehen: Der
Brater hat mit der Gabel immer und immer wieder

zugestochen - bis alles aufgegesse!
ein Verbrechen aus Leidenschaft .
guten Geschmack und den perfe!

Rezeptur-Nr. 05.200-13 |

e Salsiccia

Salsiccia,,Tomate”

So deutsch wie ein All-inclusive-Urlaub in Bibione
und doch so italienisch wie ein Spaziergang durch die
Weinberge Piemonts: klassisch Bratwurstwdirze trifft auf
mediterranes Tomatenaroma — es ware ein Verbrechen,
diese Salsiccia in der Auslage liegen zu lassen!

Rezeptur-Nr. 03.301-11

Zwiebelgriller

Diese delikate Rostbratwurst verbindet
ziinftig-intensiven Geschmack mit einem
gewissen Extra an Zwiebeltraum und einem
Hauch Bratenaroma. Absolut bodenstandig
und doch gewagt innovativ — dieser Zwie-
bel-Griller ist der Killer!

Rezeptur-Nr. 03.301-7

Chili-Cheese-Griller y

Besser stellen Sie keine Fragen, wie |hr Dealer an diese
heile Ware kommt. Nehmen Sie das Zeug einfach und
genielen Sie den unvergleichlichen Geschmacks-Trip
bis hin zur kriminell wiirzigen Chili-Cheese-
Gaumenexplosion. Doch Vorsicht: Einmal probiert,
und Sie wollen es immer wieder!

Rezeptur-Nr. 06.107-3

Salsiccia,Fenchel”

Ein kulinarisches Angebot, das man tunlichst nicht
ablehnen sollte: Pfeffer, Chili, Paprika, Koriander, Macis
und Muskat bilden eine ausgewogene deutsch-itali-
enische Grundlage - ganzer Fenchel verfeinert diese
Salsiccia zu unvergleichlichem Genuss.

Rezeptur-Nr. 03.301-10

Bratwurst
ariechische Art”

Ist das noch Bratwurst — oder schon eine kulinari-
sche Kreuzfahrt nach Kreta? In jedem Fall ist es ein
gezielter Anschlag auf hiesige Geschmacksknospen:
klassische Bratwurstgrundlage im Mix mit Toma-
tengranulat, Fetawdirfeln, schwarzen Oliven und
Gyros-Gewiirzsalz. 50Ao@OVIKO KAAO!

Rezeptur-Nr. 03.301-4

Triiffelbratwurst

Man munkelt, es wurde schon fiir bedeutend
weniger gemordet: Wenn in dieser Bratwurst Ingwer,
Pfeffer, Macis und Zitrone auf erlesene Triiffel treffen,
ist das Ergebnis kriminell und mérderisch ... kriminell
exquisit und morderisch lecker!

Rezeptur-Nr. 03.301-6

,Peccorino-Pinienkerne”

Peccorino in der Bratwurst ist Kdse? Mag sein. Wenn dann
aber zur mediterranen Wiirzmischung auch noch Pinien-
kerne kommen, gibt es am Ende nur ein Opfer zu beklagen:
den Gaumen, fiir den fortan ,gewohnliche Bratwiirste”
einfach nicht mehr dasselbe sein werden.

Rezeptur-Nr. 03.301-12

Wurzel-Griller

,Stehen Sie nicht da, wie angewurzelt, sondern verfolgen Sie
den Bréter!”, mochte man hier rufen — doch der Wurzel-Griller
lasst einen vor Genuss sprachlos zuriick. Das Geheimnis:
klassische Bratwurstgrundlage, garniert mit feinstem Wurzel-
gemuse.

Rezeptur-Nr. 03.301-13



JETZT HOLEN:

GRILLSCHUTZFAKTOR

LECKER!

MARINIEREN SIE SICH IN
DIE HERZEN IHRER KUNDEN!

Zart und geschmackvoll bis in die letzte Faser: Wir verraten
lhnen, wie Sie mit unseren SoftFix-Marinaden das wirklich
Beste aus lhren Fleischstiicken herauskitzeln. Wo?

Da: www.beck-gewuerze.de/de/service-de/download

Bestellen Sie ganz
einfach per WhatsApp:

Das Bestellformular ausfiillen,
abfotografieren und per WhatsApp
an die 0172-100 58 00 senden.

WhatsApp ist in folgenden App-Stores erhiltlich:

# [Download on the Il Get it from

| @& AppStore >‘ Google play  mm Microsoft

€<LL

ES GEHT UM LEBEN, TOD ...
UND DIE WURST

JETZT BESTELLEN: Telefon: 09153-92290 - Fax: 09153-922920
WhatsApp: 0172-100 58 00 - E-Mail: info@beck-gewuerze.de

DIE SPURENSICHERUNG RUCKT DIESEN
VIER EXOTEN AUF DIE PELLE!

Waikiki-Puten-Griller

Bratwurst mit Zitrone und ein Waikiki-Tro-
ckenwiirzsalz mit Noten von Curry, Kokos,
Ingwer und Lemon. Ist das das ganze
Geheimnis hinter diesem kriminell
guten Geschmack? Die Ermitt-
lungen laufen auf Hochtouren!
JTfeuge? Fir waf? Iff hab niftf
gefehen!”

Rezeptur-Nr.

03.306-1
] [
Merguez rein Rind
So geheimnisvoll wie der Markt von Marrakesch W N
mit den Diften von tausend Gewiirzen: Paprika, ¥ B

Knoblauch, Cumin, Koriander und Pfeffer bringen
das Feuer Nord-Afrikas in die gebratene Rinds- R
wurst — keine weiteren Fragen, Herr Richter! = s

Rezeptur-Nr. 03.201-3

Cevapcici

Verbrechen ohne Motiv sind wie Grillwurstbeila-
gen ohne diesen Balkan-Klassiker: maglich, aber
sinnlos. Zlinftige Cevapcici-Komplettmischung mit
ordentlich Paprika, Knoblauch, Zwiebel und Pfeffer.
Nachteil: Die Beweismittel verschwinden schneller,
als die Polizei erlaubt.

Rezeptur-Nr. 03.161-2

Teriyaki-Griller

Klingt wie ein japanischer Serienmorder, ist
aber ein unverschamt exotischer Gaumen-
schmaus - hier die sachdienlichen Hinweise
zu Teriyaki-Griller: Yakuza-Mitglieder riechen
sofort den Braten und gehen dem siiBlich-
wiirzigen Teriyaki-Aroma sofort auf den Leim.

Rezeptur-Nr. 03.301-8
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