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Zart und geschmackvoll bis in die letzte Faser: Wir verraten Ihnen, wie Sie mit 
unseren SoftFix-Marinaden das wirklich Beste aus Ihren Fleischstücken 
herauskitzeln. Wo? Da: www.beck-gewuerze.de/de/service-de/download
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Das leckerste Spiel aller Zeiten

Beck SoftFix Marinaden

Beck SoftfixMarinaden
2022

Gut mariniertin den Sommer

Beck Gewürze  und Additive GmbH

Spannend wie  
Samuel Beckett, 
lecker wie Beef  
Brisket!
Haben Sie schon das neue  
Meats’n’spices-Magazin? Darin 
wieder einmal: Rezepturen für die 
Theke von morgen, aufschlus
sreiche Einblicke in die Beck- 
Produktion, spannende Hinter-
grundberichte – fesselnder als  
jeder Serienkiller! Alle Ausgaben 
hier digital: 
www.beck-gewuerze.de/de/ser-
vice-de/download

WIR SIND LIVE!WIR SIND LIVE!
BECKSPERIENCE BEDEUTET BECK ERLEBEN

DIE QUALITÄTSBOOSTER
für Ihre Kochpökelwaren und Brühwürste

KUNDENWORKSHOPS
Unsere Becksperten zeigen Ihnen,  
worauf es wirklich ankommt.
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PLUS: Die besten Rezepturen der Becksperience
Interview mit Manfred Beck • IFFA 2022 • u.v.m.
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Streudienst

Mut zur
Zärtlichkeit

Marinieren Sie sich in die 
Herzen Ihrer Kunden!

Holen Sie sich die  
Geschmacks-Thriller!

Grillgewürze 
für jede Saison

Grillgewürz
Mischungen

2022

Gut gewürzt
durch den 
Sommer 2022



Grillgewürzsalz  
Hot Jalapeno oG
Nicht nur Ampeln sind rot, gelb und grün: In dieser Gewürzmi-
schung sorgen verschiedene Paprika- und Pfeffergewächse für 
Farb- und Genussvielfalt. Heiß und würzig!
Art.-Nr. 52.1311200

Hähnchen Würzung  
Hell oG

Manchmal ist weniger mehr, wenn es darum 
geht, hochwertiges Geflügelfleisch professionell 
abzurunden. Mit diesem Klassiker aus Paprika, 
Pfeffer und Zwiebel liegen Sie immer richtig.
Art.-Nr. 52.1311100

Grill Talent Rot  
Gewürzsalz oG

Paprika, Pastinake und Knoblauch gehen immer, wenn Sie 
Ihrem Grillfleisch oder -gemüse den ultimativen Kick geben 

wollen! Das universelle, pulverige Gewürzsalz für alles, was man 
auf den Rost legen kann. 

Art.-Nr. 52.3011600

Hamburger Würzung
Pulverförmiges Gewürzsalz mit einer deftigen 
Geschmacksnote aus Pfeffer, Zwiebel, Muskat 
und Ingwer. Ideal für die schnelle Vorbereitung 
von Fleisch-, Convenience- und küchenfertigen 
Produkten wie Frikadellen, Hackbällchen, 
Beefsteak oder Fleischfüllungen. 
Art.-Nr. 45.0226000

Pulled Pork Smokey
Der Gaumenkitzel, wenn das zarte Fleisch im Mund zerfällt: Mit dieser 
faszinierenden Würzmischung aus Zwiebel, Pfeffer, Paprika, Knoblauch und 
BBQ-Smoke präparieren Sie nicht nur das Schwein perfekt, sondern kreieren 
auch gleich noch die weltbeste Sauce dazu!
Art.-Nr. 52.9731000

Spare Ribs BBQ Würz
Peppige Spareribs sind der Renner 
auf jeder BBQ-Fete. Mit der aus-
gewogenen Mischung aus Paprika, 
Pfeffer, Zwiebel und Knoblauch 
kommt garantiert bei allen Gästen 
Party-Stimmung auf!
Art.-Nr. 52.1325850

BECK WeinWürz  
Gewürzsalz
Pfeffer, Zwiebel, Paprika, Knoblauch, Muskat – das mag nach 
nicht viel klingen, aber in Wein sind ja schließlich auch „nur“ 
Trauben, oder? Geeignet für alle Fleischsorten!
Art.-Nr. 52.3291000

Knobi-Pepper Gewürzsalz
Knoblauchsalz? Alter Hut. Knoblauchpfeffersalz? Ein pfiffiger Twist für 
einen beliebten Allrounder – mit einer Prise Petersilie für ansprechend 

frische Optik und Aroma.
Art.-Nr. 52.5995100

Grillhähnchen – oG Gewürzsalz
Eine runde Würze aus Paprika, Petersilie, Zwiebel und Curry ist die Grundlage für 
knusprig-delikate Grillhähnchen mit Fingerleck-Garantie – perfekt auch für den 
Convenience-Bereich.
Art.-Nr. 52.3080000

Gewürzsalz 
„Ente & Gans Krusti“

Alte Küchenweisheit: Wenn Gans und Ente wie früher 
bei Oma schmecken sollen, nicht an Majoran, Ingwer, 

Zwiebel, Beifuß und Kümmel sparen. Und Hände 
waschen nicht vergessen!
Art.-Nr. 52.3232000

Gyros Rhodos  
Gewürzsalz
Rhodos hatte mal einen Koloss, jetzt setzen wir 
der Insel mit diesem Gewürzmonument ein neues 
kulinarisches Denkmal. Charakteristisch, mediterran 
und unverschämt griechisch!
Art.-Nr. 52.3050000

Wildgewürzsalz
Von Rosmarin bis Majoran, 
von Thymian bis Pfeffer 
und von Koriander bis 
Wacholder – die Wildküche 
mag es gerne traditionell ... 
raffiniert schmecken darf es 
aber trotzdem!
Art.-Nr. 52.6129414

BeckWürz SteakTraum
Pfeffersteak ist eben nicht gleich Pfeffersteak!  
Wir veredeln das Luxus-Fleischstück mit einer  
exquisiten Komposition aus grob gemahlenem  

schwarzem und grünem Pfeffer mit Zwiebel,  
Knoblauch und einer extravaganten Rosmarin-Note!

Art.-Nr. 52.6152400

BeckWürz Knusperwürzer
Außen würzig und crunchy, innen zart und saftig! Wem würde bei 
dieser Kombination nicht das Wasser im Mund zusammenlaufen? 
Den allseits so beliebten Knusper-Effekt erzielen Sie ganz einfach 
mit unserer Gewürzmischung aus peppiger Paprika, Salz, Pfeffer, 
Zwiebel und Kümmel.
Art.-Nr. 52.3959000

Bayerischer  
Haxenwürzer Original

An der perfekten Weißbier-Gewürzmischung arbeiten wir noch – 
„typisch bayerisch“ ist aber auch unsere Haxenwürzung mit Noten von 

Kümmel, Zwiebel, Pfeffer, Majoran und Pastinake.
Art.-Nr. 52.1740000

Trockengewürzsalz 
Waikiki oG

Exotisch, verführerisch, frei. So 
schmeckt die Karibik. Ganz beson-

ders schmeckt sie aber nach Kokos, 
Ingwer, Lemon, Koriander und 

Paprika. Wecken Sie das Fernweh in 
Ihren Kunden!

Art.-Nr. 52.1837000

Würzöl für Grill- und  
Bratenprodukte oG
Das feinwürzige Bratöl konserviert die Aromen der Gewürze beim 
Grillen und Braten länger – auch bei gehobenen Ansprüchen an 
Convenience- und küchenfertige Produkte.
Art.-Nr. 46.3300000

Grillgewürzsalz Orange 
Chicken

Mit Orange und Mango in diesem Salz 
holen Sie sich süße Abwechslung von 
der Obstauslage in die Fleischtheke – im 
geschmacklichen Kontrast zur Schärfe 
durch Ingwer und Chili.

Art.-Nr. 52.3015100

BeckWürz Lamm
Der ausgewogene Mix aus Pfeffer, Knoblauch, Rosmarin, Thymi-
an, Koriander, Lorbeer und Nelke verfeinert zarte Lammstücke, 
ohne den Eigengeschmack zu überlagern. Lamm-tastisch!
Art.-Nr. 52.2553000

Rindersteak Gewürzsalz
Dieses transparente Gewürzsalz 

veredelt schlichten Steakgenuss mit 
einer feinen Pfeffer- und Zwiebelnote 

zu einer kleinen Fleischsensation. Kein 
Tamtam, einfach nur lecker!

Art.-Nr. 52.3177000

La Plata Gewürzsalz
Als Allround-Talent mit Zwiebel, Paprika und 
einer feinen Pfeffernote ist dieses Gewürzsalz 
absolut sommer- und grilltauglich für alle Arten von 
Fleischteilen! 
Art.-Nr. 52.3172000

Gewürzsalz   
Green Dream oG
Eine gut abgestimmte Kräutermischung verleiht dieser 
Gewürzsalzzubereitung ihre markant-grüne Farbe – mit bunten 
Geschmackstupfern von Zwiebeln, schwarzem Pfeffer und Chili.
Art.-Nr. 52.3256000

Spießbraten oG –  
Gewürzsalz
Ein Gewürzsalz so harmonisch und rund, dass es nicht 
nur Spießbraten geschmackvoll begleitet, sondern 
perfekt auch zu anderen Rinder-, Schweine- oder 
Geflügelstücken passt.
Art.-Nr. 52.3010100

Grill & Braten Gewürzsalz
Ein absolut runder Gewürzklassiker, der schon allein deshalb besonders ist, 
weil er nicht auf Teufel komm raus besonders sein will. Schmeckt einfach? 
Schmeckt einfach!
Art.-Nr. 52.3150000

Barbecue Country Gewürzsalz
Wenn Sie diese Lunte zünden, erwartet Ihre Kundschaft eine 

süß-scharfe Geschmacksexplosion: Pfeffer! Tomate! Chili! 
Honig! Koriander! Davor geht niemand freiwillig in Deckung.

Art.-Nr. 52.6041000

Curry Gewürzsalz Indisch oG
Auf diesem Geschmacksausflug in den Orient 

gibt es zwischen Curry, Ingwer, Chili und Pfef-
fer einiges zu entdecken. Klare Reise-Emp-
fehlung für Geflügel und Schweinefleisch!
Art.-Nr. 52.1902501

Pommes Gewürzsalz – rot
Warum bei den Beilagen mit dem guten Geschmack aufhören? Unser Pommessalz macht aus Kartoffelschnitzen oder 
Ofenkartoffeln würzige Highlights, die lange im Gedächtnis bleiben!
Art.-Nr. 45.5420012

BeckWürz 
Grün Gewürzsalz

Schmeckt grün, schmeckt gesund 
und bringt Farbe in die Auslage: 

Spinat, Petersilie und Schnittlauch 
sorgen in diesem Gewürzsalz für einen 

unvergleichlichen Frischekick.
Art.-Nr. 52.3255900

JETZT BESTELLEN: Telefon: 09153-92290 · Fax: 09153-922920 · WhatsApp: 0172-100 58 00 · E-Mail: info@beck-gewuerze.de

Ab an die Würz-Bar: Leckere Cocktails für Ihre Theke
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Barbecue  
Dip-Pulver mild
Mit dieser ausgewogenen 
Pulvermischung lassen sich im 
Handumdrehen wundervolle 
Dips und Barbecue-Saucen 
zaubern, die jedes Stück 
Fleisch, jede Wurst und sogar 
Gemüse zu einer aufregenden 
Erfahrung werden lassen. 
Auch als Grundlage für eine 
vielseitige Fleischmarinade 
geeignet.
Artikel-Nr. 45.4600001

Trockengewürz 
Sweet-Chili-Sauce
Chilis sind Nachtschattenge-
wächse – sobald ihre Früchte 
aber in unserer Würzmischung 
für Sweet-Chili-Sauce landen, 
endet ihr Schattendasein: 
Scheinwerfer an, Mund auf und 
genießen! Diese süßliche Schär-
fe, diese überraschende Milde, 
diese pikante Gaumenfreude ... 
Verbeugen! Applaus! Zugabe!
Artikel-Nr. 52.4221000

Cheese Onion Dip 
Wenn verwöhnte Geschmacks-
nerven viel Abwechslung wollen: 
Unsere deftige Komposition 
aus Cheddar, Zwiebel, Paprika, 
Schnittlauch und Knoblauch 
verarbeiten Sie im Handumdre-
hen zum würzigen Dip fürs Grillen 
oder zu den Knabbereien beim 
gemütlichen Fernsehabend. Auch 
in Joghurt oder Quark bei Ihren 
Gästen immer wieder der Renner!
Artikel-Nr. 52.6124920

BECK Greek Dip
Egal ob Tsatsiki, Metaxa oder 
Sirtaki: In Griechenland gehört 
mediterrane Würze in jedes Es-
sen und zu jeder Feier. Mit den 
unverkennbaren Aromen von 
Zwiebel, Petersilie, Schnittlauch 
und Knoblauch schmecken die 
Quarkspeisen und Joghurtzu-
bereitungen auf Basis unseres 
Greek Dip nach hellenischer 
Lebensfreude pur!
Artikel-Nr. 52.6124909

Bestellen Sie ganz einfach per WhatsApp: 
Das Bestellformular ausfüllen, abfotografieren und  
per WhatsApp an die 0172-100 58 00 senden. 
WhatsApp ist in folgenden App-Stores erhältlich:

LA PLATA 

 GEWÜRZSALZ

GYROS RHODOS 

GEWÜRZSALZ

BECKWÜRZ GRÜN 

GEWÜRZSALZ

KNOBI-PEPPER  

GEWÜRZSALZ

GRILLGEWÜRZSALZ 

ORANGE CHICKEN

GRILLGEWÜRZSALZ HOT 

JALAPENO OG

GRILL TALENT ROT  

GEWÜRZSALZ OG

HAMBURGER 

WÜRZUNG 

PULLED PORK 

SMOKEY 

BECKWÜRZ 

KNUSPERWÜRZER 

SPARERIBS BBQ WÜRZ 

BECKWÜRZ 

STEAKTRAUM 

TROCKENGEWÜRZSALZ 

WAIKIKI OG

GEWÜRZSALZ „ENTE & 

GANS KRUSTI“

BAYERISCHER HAXEN-

WÜRZER ORIGINAL

HÄHNCHEN  

WÜRZUNG HELL OG

BECK WEINWÜRZ  

GEWÜRZSALZ

POMMES 

GEWÜRZSALZ – ROT

BARBECUE COUNTRY  

GEWÜRZSALZ

RINDERSTEAK  

GEWÜRZSALZ

GEWÜRZSALZ GREEN 

DREAM OG

CURRY GEWÜRZSALZ 

INDISCH OG

SPIESSBRATEN OG – 

GEWÜRZSALZ

GRILL & BRATEN  

GEWÜRZSALZ

GRILLHÄHNCHEN – OG 

GEWÜRZSALZ

BECKWÜRZ LAMM

WILDGEWÜRZSALZ

BECK GREEK DIP

BARBECUE DIP- 

PULVER MILD

TROCKENGEWÜRZ SWEET-

CHILLIE-SAUCE

CHEESE ONION DIP

WÜRZÖL FÜR GRILL- UND 

BRATENPRODUKTE OG

BECKZART SPEZIAL

FAX: 09153-922920 | TELEFON: 09153-9229-0 | WHATSAPP: 0172-1005800 | E-MAIL: info@beck-gewuerze.de

BESTELLFORMULAR 

GRILLGEWÜRZE 2022

Grillgewürz-Mischungen

Dips

Würzöl

Spezial

Grillgewürz-Mischungen

Bezeichnung/Artikelnummer/Zugabe pro kg
Anzahl

VE

Barbecue Country Gewürzsalz 

Art.-Nr. 52.6041000 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

Bayerischer Haxenwürzer Original 

Art.-Nr. 52.1740000 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

BECK WeinWürz Gewürzsalz 

Art.-Nr. 52.3291000 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

BeckWürz Grün Gewürzsalz 

Art.-Nr. 52.3255900 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

BeckWürz Knusperwürzer  

Art.-Nr. 52.3959000 / Zugabe: 18 g/kg*

Stück 1 kg

BeckWürz Lamm 

Art.-Nr. 52.2553000 / Zugabe: 6 g/kg*

Stück 1 kg

BeckWürz SteakTraum 

Art.-Nr. 52.6152400 / Zugabe: 18 g/kg*

Stück 1 kg

Curry Gewürzsalz Indisch oG 

Art.-Nr. 52.1902501 / Zugabe: 30 g/kg*

Stück 1 kg

Gewürzsalz „Ente & Gans Krusti“ 

Art.-Nr. 52.3232000 / Zugabe: 15-20 g/kg*

Stück 1 kg

Gewürzsalz Green Dream oG 

Art.-Nr. 52.3256000 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

Grill & Braten Gewürzsalz 

Art.-Nr. 52.3150000 / Zugabe: 15-20 g/kg*

Stück 1 kg

Grill Talent Rot Gewürzsalz oG 

Art.-Nr. 52.3011600 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

Grillgewürzsalz Hot Jalapeno oG 

Art.-Nr. 52.1311200 / Zugabe: 30 g/kg*

Stück 1 kg

Grillgewürzsalz Orange Chicken 

Art.-Nr. 52.3015100 / Zugabe: 30 g/kg*

Stück 1 kg

Grillhähnchen oG Gewürzsalz 

Art.-Nr. 52.3080000 / Zugabe: 13-15 g/kg*

Stück 1 kg

Gyros Rhodos Gewürzsalz 

Art.-Nr. 52.3050000 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

Hähnchen Würzung Hell oG 

Art.-Nr. 52.1311100 / Zugabe: 20 g/kg*

Stück 1 kg

Hamburger Würzung 

Art.-Nr. 45.0226000 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

Knobi-Pepper Gewürzsalz 

Art.-Nr. 52.5995100 / Zugabe: 15-16 g/kg*

Stück 1 kg

La Plata Gewürzsalz

Art.-Nr. 52.3172000 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

Pommes Gewürzsalz – rot

Art.-Nr. 45.5420012 / Zugabe: 15-20 g/kg*

Stück 1 kg

Pulled Pork Smokey 

Art.-Nr. 52.9731000 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

Rindersteak Gewürzsalz 

Art.-Nr. 52.3177000 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

Spareribs BBQ Würz 

Art.-Nr. 52.1325850 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

Spießbraten oG Gewürzsalz 

Art.-Nr. 52.3010100 / Zugabe: 15-20 g/kg*

Stück 1 kg

FAX: 09153-922920 | TELEFON: 09153-9229-0 | WHATSAPP: 0172-1005800 | E-MAIL: info@beck-gewuerze.de

BESTELLFORMULAR 

GRILLGEWÜRZE 2022

Vor-, Nachname

Straße, Hausnummer

Telefonnummer

Kundennummer

PLZ, Ort

Datum/Unterschrift

Grillgewürz-Mischungen

Bezeichnung/Artikelnummer/Zugabe pro kg
Anzahl

VE

Trockengewürzsalz Waikiki oG 

Art.-Nr. 52.1837000 / Zugabe: 25 g/kg*

Stück 1 kg

Wildgewürzsalz 

Art.-Nr. 52.6129414 / Zugabe: 18 g/kg*

Stück 1 kg

Würzöl
Bezeichnung/Artikelnummer/Zugabe pro kg

Anzahl
VE

Würzöl für Grill- und Bratenprodukte oG 

Art.-Nr. 46.3300000

Nach Geschmack und Verwendungszweck

Stück
Kanister  

à 5 kg 

Dips
Bezeichnung/Artikelnummer/Zugabe pro kg

Anzahl
VE

Barbecue Dip-Pulver mild 

Art.-Nr. 45.4600001

350 g/1.000 g Barbecue-Dip

Anwendung: 350 g Pulver in 650 g Wasser klumpenfrei ein-

rühren und kurz quellen lassen. Zur längeren Aufbewahrung 

den Dip auf ochen und abkühlen lassen.

Stück 1 kg

Greek Dip 

Art.-Nr. 52.6124909

20 g/kg Gesamtmasse oder nach Geschmack in Quark, 

Joghurt o. Ä. anrühren.

Stück 1 kg

Trockengewürz Sweet-Chillie-Sauce 

Art.-Nr. 52.4221000

500 g Pulver in 500 g heißes Wasser einrühren. Zur längeren 

Aufbewahrung auf ochen und abkühlen lassen.

Stück 1 kg

Cheese Onion Dip

Art.-Nr. 52.6124920

50 g Pulver in 500 g Frischkäse + 500 g Crème fraîche ein-

mischen.

Stück 1 kg

* Zugabe Gramm pro Kilogramm Gesamtmasse oder nach Geschmack

Spezial
Bezeichnung/Artikelnummer/Zugabe pro kg

Anzahl
VE

BeckZart Spezial 

Art.-Nr. 58.2114000 / Zugabe: 15 g/kg oder 25 g/kg je nach 

Geschmack oder 15 % bzw. 25 % Injektion 

Stück 1 kg

Fax: 09153-9229-20

Bestellen Sie jetzt:

Bestellen Sie ganz einfach per WhatsApp: *

Das Bestellformular ausfüllen, abfotografieren und 

per WhatsApp an die 0172 - 100 58 00 senden. 

WhatsApp ist in allen App-Stores erhältlich.

Telefon: 09153-9229-0

e-mail: info@beck-gewuerze.de

Datum/Unterschrift

*Mit Ihrer Bestellung stimmen Sie unserer Datenschutzerklärung 

gemäß DSGVO zu. Die Datenschutzerklärung steht für Sie unter 

http://beck-gewuerze.de/de/service-de/download.html zum Herunterladen bereit.

N
EU

N
EU

N
EU

JETZT BESTELLEN: Telefon: 09153-92290 · Fax: 09153-922920
WhatsApp: 0172-100 58 00 · E-Mail: info@beck-gewuerze.de

Kleiner Dip am RandeDer Stoff für Ihre 
Käsesucht:
Verlockende Zubereitungen  
mit Käse zum Grillen

Wir sitzen hier auf einem Pulverfass: Machen 
Sie sich bereit für eine Dip-Geschmacksexplosion!

Haben Sie DAS 
schon mal probiert?
Gibt’s nur bei uns! Knallt richtig! Haut 
pur genauso rein wie mit Fleisch. 
Sollten Sie mal testen. Einfach auf 
www.beck-gewuerze.de unseren Flyer 
ansehen und dann Nachricht an uns!
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Beck Gewürze  

und Additive GmbH

DIAGNOSE:DIAGNOSE:
KÄSESUCHTKÄSESUCHT

WIR DEALEN MIT WIR DEALEN MIT 
DEM HEISSESTEN STOFF!DEM HEISSESTEN STOFF!

DAS KNALLT RICHTIG:DAS KNALLT RICHTIG:
DIE BACON-BOMB –  DIE BACON-BOMB –  

ZÜNDSTOFF FÜR IHRE THEKE!ZÜNDSTOFF FÜR IHRE THEKE!

NUR DIE BESTE WARE:NUR DIE BESTE WARE:
GRUND-COMPOUND FÜR ALLE BECK-ZUBEREITUNGEN MIT KÄSEGRUND-COMPOUND FÜR ALLE BECK-ZUBEREITUNGEN MIT KÄSE
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JETZT BESTELLEN: Telefon: 09153-92290 · Fax: 09153-922920 
WhatsApp: 0172-100 58 00 · E-Mail: info@beck-gewuerze.de

Schritt 1: Eine stabile Hülle
Häkeln mit Bacon: Legen Sie abwechselnd waa-
gerecht und senkrecht Bacon-Streifen überein-

ander, bis sich ein quadratisches Geflecht ergibt.

Schritt 2: Jetzt hackt’s!
Für einen besonders deftigen Grill-Geschmack ver-
mischen Sie das Hackfleisch mit unserer Hamburger 
Würzung (Art.-Nr. 450226000) und verteilen es auf 
dem Bacon-Geflecht etwa bis 1 cm zum Rand.

Schritt 4: Bombenroller
Klappen Sie die freien Bacon-Ränder nach oben 
über das Hackfleisch und rollen Sie das Ganze 
straff zu einer „Bombe“ zusammen.

Schritt 3: Der schmelzige Kern
Platzieren Sie in der Mitte Ihre Zubereitung mit Käse 

in Würstchen- oder Talerform. Mit unserem Grund-
Compound und den BECK DekorWürzungen sind Ihrer 

Experimentierfreude in Sachen Geschmack natürlich 
keine Grenzen gesetzt. 

Schritt 5: Die rohe Pracht
Da liegt es, das feine Stück! Jetzt noch mal 

 prüfen, ob Ihre Bombe auch überall gut zusam-
menhält und dann ab damit auf den Grill!

Fertig! Die 
Bombe tickt!

Schon der Duft 
beim Grillen lässt 
die Suchtgefahr 
erahnen. Aber 
freuen Sie sich 
jetzt auf eine 
unvergleichliche 
Geschmacks-

explosion!
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ÜRZUNGENGewürze
Geheimtipp: Mit individuellen Würzungen steigern Sie 
die Käsesucht ins Unermessliche. Unser Bacon-Würzer 
(Art.-Nr. 52.5156000) verleiht der Zubereitung mit Käse 
den typischen Bacon-Geschmack. Dekor Colorado oG (Art.-Nr. 
52.0034000) verführt mit einer edlen Mischung aus Senfsaat, Paprika, 
Karotte, Kümmel und Petersilie. Und mit der getrockneten, gerebelten Kräuter-
mischung Dekor Gartenkräuter grün (Art.-Nr. 52.3386000) würzen Sie für 
alle Geschmäcker immer richtig! Am besten probieren Sie sich einfach durch 
die ganze Geschmacksvielfalt unserer Gewürze! ODER PEPPEN SIE DOCH 
MAL DIE KÄSEMASSE MIT SCHINKEN- ODER BACON-WÜRFELN AUF!

Käsegeschmack, der süchtig macht ...
Geben Sie es doch zu: Sie können auch nicht mehr ohne! Auf ewig lockt der Grill – am besten bei 
jedem Wetter. Wer einmal an der Grillzange hängt, kommt davon nicht mehr los – und will mehr und 
immer heißeres Zeug. Irgendwann ist es dann soweit: Der Schweinenacken allein kickt nicht mehr 
genug. Sie brauchen noch was anderes, das geschmacklich richtig reinhaut. Wir hätten da richtig gutes 
Zeug für Sie: Alles, was Sie für Ihre BBQ-Taler brauchen. Na los, probieren Sie schon! Es gibt für jede 
Geschmacksrichtung ein erstes Mal!
Und so kommen Sie zu Ihrem ultimativ käsigen BBQ-Trip: Leckeren Gouda im eis -
gekühlten Kutter zerkleinern, unser Compound  BeckEmulsan BBQ-Taler  
(Art.-Nr. 45.3500000) untermischen, Sahne und Eiswasser dazu und auf 

Wunsch noch eine unserer Dekorwürzungen einarbeiten. 
Die Masse anschließend in Sterildärme oder räucherbare 
Faserdärme füllen. Jetzt noch brühen, abkühlen lassen, 
in appetitliche Scheiben schneiden und nichts wie ab 
auf den Grill damit! Keine Angst, die verführerischen 
Scheiben zerfließen nicht. Dann der erste Bissen –  

außen fest, innen saftig, weich und 
 cremig! Das wollen Sie jetzt 

öfter haben!

Marinaden
Was wäre Grillgut ohne leckere Marinaden? Das gilt auch 

für Ihre Grillzubereitung mit Käse! BECK SoftFix Marinade 
Kräuterbutter Top oG (Art.-Nr. 46.9600014) lässt die Herzen 

aller BBQ-Aficionados mit seiner deftigen Knoblauchnote höher-
schlagen. Mediterrane Urlaubserinnerungen weckt BECK SoftFix 

Marinade Gyros (Art.-Nr. 46.9700500) mit einer original 
griechischen Kräutermischung. Rustikal und charaktervoll liefert 

BECK SoftFix Marinade Colorado (Art.-Nr. 46.1284500) mit 
grobem schwarzem Pfeffer, Zwiebel, Paprika und Koriander ein 

faszinierendes Geschmackserlebnis ab.

Bacon-Würzer
Art.-Nr. 52.5156000

BECK SoftFix 
Marinade Colorado 

Art.-Nr. 46.1284500

Noch mehr 

Marinaden auf: 

www.beck-gewuerze.de

Dekor Colorado oG
Art.-Nr. 52.0034000

 BECK SoftFix 
Marinade Gyros 

Art.-Nr. 46.9700500

Dekor Gartenkräuter grün
Art.-Nr. 52.3386000

 BECK SoftFix Marinade 
Kräuterbutter Top oG 

Art.-Nr. 46.9600014

 BeckEmulsan BBQ-Taler 
Art.-Nr. 45.3500000

GRUNDCOMPOUND KLASSIK GRUNDCOMPOUND KLASSIK 

Beck Gewürze  
und Additive GmbH

www.beck-gewuerze.de

Klassik 
BeckEmulsan BBQ-Taler  

ist unser Grund-Compound, 
der sich für alle Käsesorten 

und zur Herstellung von Con-
venience-Produkten eignet. 

Von deftig bis dekadent: Den 
besonderen Geschmacks-Kick 

und eine unwiderstehliche 
Optik für die Theke erzielen 
Sie, indem Sie eine unserer 

vielfältigen Dekor-Würzungen 
beifügen.

Artikel-Nr. 
45.3500000

Smoked
Geräucherte Grilltaler sind bei 
jedem BBQ die ideale Ergän-

zung zum marinierten Fleisch. 
Mischen Sie unser Grund-
Compound BeckEmulsan 

BBQ-Taler im Kutter unter die 
Käsemasse. Dann die fertige 

Käsemasse in räucherbare 
Faserdärme abfüllen und bei  
75 °C in den Rauch. Ihre Kun-

den werden es lieben!

Artikel-Nr. 
45.3500000

Rustikal 
Ein bisschen grob und genau 
deshalb so fein: Oft lieben wir 
Produkte, weil sie so schme-
cken, als ob sie direkt vom 

Bauernhof kommen würden. 
Mit der Mischung DekorWürz 

Rustikal erzielen Sie genau 
diesen Geschmack – urtüm-
lich, deftig und ursprünglich. 

Landlust pur!

Artikel-Nr. 
52.5245000

Jalapeno 
Ein bisschen Feuer aufs Feuer! 

Dezent scharf und mit viel 
Temperament peppt unser 
DekorWürz Jalapeno Ihre 

Grillzubereitung mit Käse mit 
ordentlich Chili, Paprika und 

– Sie ahnen es – Jalapeno auf! 
Nicht nur geschmacklich eine 
Sensation, sondern auch fürs 
Auge ein echter Hingucker. 

Artikel-Nr. 
52.5061000

Pizza 
Ein Hauch italienische 

Lebensfreude auf dem Grill: 
Rosmarin, Basilikum, Tomate 
und Paprika verleihen Ihren 
BBQ-Talern mit DekorWürz 
Pizza, fein den typischen 
mediterranen Geschmack, 

bei dem auf jedem Gaumen 
sofort die Sonne über dem 

Mittelmeer aufgeht.

Artikel-Nr. 
52.5091000

Kräuterbutter
Der Geschmack und die Farbe 
von Schnittlauch und Peter-
silie, mit kräftigen Akzenten 
von Knoblauch und Pfeffer: 
Unser Gewürzsalz Green 
Dream oG bietet die ver-

führerischen Aromen, die uns 
so süchtig nach BBQ machen. 
Mit dem frischen Grün auch 

definitiv was fürs Auge!

Artikel-Nr. 
52.3256000
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