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Wir freuen 
uns auf dich!

An unserem Stand beraten dich 
unsere Becksperten mit vielen 
Produktideen, Neuheiten und  
einer breiten Verkostung aus   
unserem umfangreichen Portfolio.

Du hast individuelle  Anforderungen, 
besondere Produktwünsche oder 
möchtest dich inspirieren lassen? 
Dann besuche uns zur SÜFFA 2026.

NOCH KEIN TICKET?

Kein Problem!
Jetzt anfordern unter:

info@beck-gewuerze.de
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Besuch uns  
auf der 
SÜFFA! Halle 7, 

Stand A34

Wenn du für 
2027 mehr 
suchst als 
nur Standard.

Neugierig kommen. 
Neue Möglichkeiten 
mitnehmen.



Was wäre, wenn deine 
nächste Spezialität schon 
auf der SÜFFA beginnt?

Das und mehr erwartet
Dich bei uns:

Schnell in der Umsetzung.  
Persönlich in der Beratung.

STARK IM TREND: Snacks! 
Genussmomente für jeden Augenblick

OHNE GEHT EINFACH NICHT! 
Soßen, Suppen & Dips

KLASSIKER PERFEKTIONIERT 
Becks Lieblinge – alles was das Herz begehrt!

BECK-JOINECT 
Perfekte Ergebnisse nicht nur 
in der Aufschnittmaschine!

BECKSkin: 
Hauteng und Maßgeschneidert

Klein ist das neue Fein! Wir lieben es, uns  
häppchenweise durch viele verschiedene  

Leckereien zu genießen!  
Wir bringen dir die Snacktrends für 

deine Theke! Konstant in der  
Qualität, einfach in der Produktion.

Minimaler Aufwand, maximaler 
Geschmack! In wenigen 
Minuten bereit: Einfach BECK 
Pulverpräparat mit Was-
ser oder Brühe anrühren. 
Vereinzelt auch kaltquellend 
machbar!

Ob Roh- oder 
Kochschinken, 
die Herstellung 
ist eigentlich 
einfach und  
erfordert nur 

wenige Zutaten.  
Gefragt ist vor allem deine  

Erfahrung. Lass uns gemeinsam  
Erfahrungen teilen und miteinander  
perfekte Produkte schaffen!

Manchmal kommt es nur auf die richtigen Kontakte an. 
Auch bei Fleisch, Wurst, Fisch und sogar veganen Leb-
ensmitteln können starke Verbindungen den entschei-
denden Unterschied machen. 

Hol dir die Beckspertentipps 
bei uns am Stand A34 in Halle 7.

Kleider machen Würste … oder so ähnlich! 
Tatsache ist: Wursthüllen schützen nicht 

nur das Brät und verlängern die Haltbarkeit von 
Rohwurst, Brühwurst, Halbdauerware & Co.
Jetzt Maß nehmen für deine Skins!  


